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Mat á raunhitastigi matvæla í geymslu og samanburður við lofthitamæla (nema).

Þetta eyðublað gerir þér kleyft að kanna þína eigin kæla og bregðast við í framhaldinu ef í ljós kemur 
að hitastig matvara er utan viðmiðunarmarka (1- 4°C).

Kælir / staðsetning: Matvæli í geymslu: Hitastig í 
matvöru [°C]

Kælir sýnir [°C] * Frávik [°C] Úrbætur ?

 * Kælir sýnir [°C] :  Hér skal skrá það hitastigsgildi sem "innbyggðir" hitamælar (digital eða "skífu") matvælakælisins sýna.

(c) 2005 Hákon Jóhannesson matvælafræðingur. Útgáfa 1.


