A

Matvcelatocekni

Képavogur, 26. névember 2008
HITAMALALAUSNIR FYRIR MATVALAIDJU

Hjalagdar eru upplysingar um hitamala sem vid viljum kynna fyrir pinu fyrirtaeki. Pessir malar gera
ykkur kleift ad mala reglulega hitastig { ferli matvela, nefninlega:

» Mottaka matvaela i hus.
» Geymsla peirra.
» Vinnsla peirra.

Meofylgjandi eru upplysingar um vandada hitamzla sem mata pessum porfum. Med Ollum
mealunum fylgir verklagsregla og vinnulysingar hitastigseftirlits auk skraningarblada fyrir
reglubundnar skraningar (MS Word og MS Excel skjol). Fredsluefnid og skraningarbl6d eru ar
prautreyndu GAMES gaedakerfi Matvaelatakni (hitastigseftirlit i innra eftirliti). Vid veitum faslega
frekari upplysingar. Hjalagt er pontunareydublad.

Pontun sendist 2: fax 554 5260 eda food-tech@mi.is

Dags:

Fyrirtaeki:

Kt.:

Gata:

Pnr./ber:

Umsjon:

Simi:

Fax:

Fioldi;

Fluke FoodPro geislamzlir

Litill Extech geislamzlir

Indoor/Outdoor Extech Digital malir

Kjarn-kelamalir (Foodsafe)

Kjarnhitamelir (Extech)

Hitastigs siriti 42265 (Extech) med docking-st6d
og hugbtnadi

Hitamelir (WMF) fyrir kela og frysta.

Kjothitamelir (WMF)

Ofnhitamzlir (WMF)

Kala- og frystamelir med rakamaeli (WMFE)
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Fluke FoodPro geislamelir

Vandadur IR mealir med ljésmidi.
ol Melir a hitastigssvidinu -30° - +200 °C
@ Meelir yfirbordshita flata.

Med malinum fylgir (MS Word og MS Excel skjol

a diskettu) verklagsregla og  vinnulysingar
hitastigseftirlits ~ auk  skraningarblada  fyrir
=5 reglubundnar skraningar i vorumoéttoku og 1
G kelum matveladeilda.. Efnid er ur prautreyndu

GAMES gedkerfi Matvealatakni (hitastigseftirlit
innra eftirliti).

Umsoégn: Mzlirinn er med vondudu ljosmidi, er audveldur { notkun og ekki parf ad rjufa umbudir
og hann gefur strax svorun.

Hann hentar vid mzlingar 4 yfirbordshita matvala vid framkvemd mottokueftirlits og ad mala
yfirbordshita matvela { kelum og frystum.
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Litill Extech geislamelir

Vandadur IR mealir med lj6smioi.

Melir 4 hitastigssvidinu -50° - +270 °C
Meelir yfirbordshita flata.

Kemur med tosku.

Med mzlinum fylgir (MS Word og MS Excel skjol
a diskettu) verklagsregla og  vinnulysingar
hitastigseftitlits ~ auk  skraningarblada  fyrir
reglubundnar skraningar i voérumoéttoku og i
kelum matveladeilda.. Efnid er ur prautreyndu
GAMES gedkerfi Matvealatakni (hitastigseftirlit
innra eftirliti).

i B
iy

Umsdgn: Mzlirinn er audveldur { notkun og ekki parf ad rjufa umbudir og ad hann gefur strax
svorun.

Hann hentar vid mzlingar 4 yfirbordshita matvala vid framkvemd mottokueftirlits og ad mala
yfirbordshita matvela { kelum.
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Indoor/Outdoor Extech
Digital hitamaelir fyrir kala og
frysta

Vandadur hitamealir med 3 metra sniru og stérum
aflestri a skja.

Mzelir 4 hitastigssvidinu:
- Keelir -50° - +70 °C

- Inniloft -10 - +60°C
Melir lofthita.

Fast aukalega: Lagnastokkur fyrir snaru.

Med mzlinum fylgir (MS Word og MS Excel skjol
a diskettu) verklagsregla og vinnulysingar
hitastigseftitlits ~ auk  skraningarblada  fyrir
reglubundnar skraningar i vorumoéttoku og 1
kelum matveladeilda.. Efnid er ur prautreyndu
GAMES gedkerfi Matvealatakni (hitastigseftirlit
innra eftirliti).

Umsoégn: Mezlirinn hentar fyrir festingu utan 4 kelinn/frystinn svo haegt er ad lesa hitastigid
keelirymisins (Outdoor) an pess ad opna. Synir einnig herbergishitastig (Indoor). Sniran med
nemanum er 16g0 inn { kalarymid a heppilegan stad og hagt er ad fa vandadan lagnastokk fyrir
sndruna sem audveltar uppsetningu melisins og gerir allan fragang snyrtilegan.
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Kjarn-kaelamzaelir (Foodsafe)

Melir 4 hitastigssvidinu -30° - +40°C
Upplausn 1°C

Sterd: 150 x 22 mm.

Melir kjarnhita matvala.

Lo A

o
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Fast aukalega: Kedja ur ryofriu stali.

Med mealinum fylgir (MS Word og MS Excel skjol 4
diskettu) verklagsregla og vinnulysingar hitastigseftirlits
auk skraningarblada fyrir reglubundnar skraningar a
hitastigi kala matvaladeilda.. Efnid er ur prautreyndu
GAMES gadakerfi Matvalatekni (hitastigseftirlit { innra
eftirliti).

=
0=

Umsogn: Pessi hitamelir er sérstaklega hannadur med parfir matvaelakala i huga. Pad sem gerir
pennan hitameli alveg einstakan er a0 utan um hitanemasuluna er matvalahlaup (food gel). Petta
verdur til pess a0 mealirinn synir vid alestur pad hitastig sem er i matvaelunum i kalinum - {
namunda par sem mealirinn er stadsettur hverju sinni. DPetta er sérlega mikilvaegt vegna pess ad
lofthiti { kelum er breytilegur (hurd lokud/opin) og einnig dkvardar stadsetning matvalanna {
kalinum (ofarlega/nedarlega; nalegt/fjarri kaliblestri) pann lofthita sem umlykur pau.Vid héfum
profad pennan meli 4 bilinu -20 til +37°C.  Allir melar eru verksmidjuprofadir og kvardadir vid
5°C (rekjanlegt vidmidunargildi til UKAS stadals).

Vid malum med ad hafa einn svona { hverjum keli.

© MATV/ELATAEKNI Simi og fax 554.52.60 www.foodtech.biz
Lyngés 18 * 210 Gardabaer Farsimi 898.52.61 Tolvupoostur: food-tech@mi.is



A

Matvcelatoekni

Kjarnhitamalir (Extech)

Melir 4 hitastigssvidinu -40°C - +200°C
Upplausn 0.1°C

Nakvemni: +/- 1.0°C

Melir kjarnhita matvela.

Med mzlinum fylgir (MS Word og MS Excel skjol a
diskettu) verklagsregla og vinnulysingar hitastigseftirlits
auk skraningarblada fyrir reglubundnar skraningar a
hitastigi kala matvaladeilda.. Efnid er ur prautreyndu
GAMES gedakerfi Matvaelatackni (hitastigseftirlit { innra
eftirliti).

Umsogn: Vatnspéttur. Pessi hitamelir mealir kjarnhita.. Hann melir pannig kaldasta stad i
matvaelunum hverju sinni.  Sé verid ad hita matvéru er naudsynlegt ad vita hitastig 4 kaldasta
staOnum ef tryggja 4 tiltekna lagmarkshitun.
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Kjarnhitamalir (Flash Check, DeltaTrak)

Melir a hitastigssvidinu -40°C - +150°C
Upplausn 0.1°C

Nakvemni: +/- 0.5°C

Melir kjarnhita matvela.

Med melinum fylgir (MS Word og MS Excel
skjol a  diskettu) verklagsregla  og
vinnulysingar hitastigseftirlits auk
skraningarblada fyrir reglubundnar skraningar
a hitastigi kala matvaladeilda.. Efnid er ar
prautreyndu GAMES gedakerfi Matvalatakni
(hitastigseftirlit { innra eftirliti).

Umsoégn: Vatnspéttur. Pessi hitamalir melir kjarnhita.. Hann mealir pannig kaldasta stad {
matvelunum hverju sinni. Sé verid ad hita matvoru er naudsynlegt ad vita hitastig 4 kaldasta
stadnum ef tryggja 4 tiltekna lagmarkshitun. Hzagt er ad fa stadfestingarvottord um kvordun (NIST
traceable calibration) fra framleidandanum (DeltaTrak).
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Hitastigs siriti 42265 (Extech)

Alarr

Datatogger 42260

EXTECH

i WATRULEN TS

Kemur med docking-st6d og Windows
hugbuinadi

Melir 4 hitastigssvidinu -40°C - +85°C

Upplausn 0.1°C

Nakvemni: +/- 1.0°C

Meelir lofthita.

Notar 3.6V Lithium rafhl6dur (42299).

Tioni melinga fra 1 sek. — 2 kist. Haegt er a0 stilla hann
til mzlinga { marga daga, vikur eda jafnvel manudi.

Alls 16.000 melipunktar { einni keyrslu.
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Eftir a0 buid er ad setja upp hugbunadinn (Windows® 95/98/2000/NT/ME/XP) er hzgt ad
forrita siritann. Eftir maelingar ma keyra ut mealigildi { t6fluformi eda sem linurit.
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Hitamalir (WMF) fyrir kala og
frysta.

Melir 4 hitastigssvidinu -40°C - +30°C
Upplausn 1°C

Melir lofthita i frystum og kaelum.
Fast aukalega: kedja ur ryofriu stali.

Med mezlinum fylgir (MS Word og MS Excel skjol a
diskettu) verklagsregla og vinnulysingar hitastigseftirlits
auk skraningarblada fyrir reglubundnar skraningar 2
hitastigi kala matvaladeilda.. Efnid er ur prautreyndu
GAMES gedakerfi Matvalatekni (hitastigseftirlit { innra
eftirliti).

Umsogn: Vandadur lofthitamelir ur r Cromargan® rustfriu stali 18/10 og er med med skyrum
aflestri. Haegt er a0 kaupa rydfria kedju til upphengingar med hverjum mzli.

K=la- og frystamalir med rakameli

(WMF)

Melir 4: Hitastigssvidinu -20°C - +50°C
Upplausn: 1°C; Rakastig: 0 — 100%
Upplausn: 1% RH;

Med mealinum fylgir (MS Word og MS Excel skjol 4
diskettu) verklagsregla  og  vinnulysingar
hitastigseftirlits ~ auk  skraningarblada  fyrir
reglubundnar  skraningar 4 hitastigi  kala
matvaladeilda.. Efnid er ar prautreyndu GAMES
gxdakerfi Matvelatekni (hitastigseftirlit { innra
eftirliti).

Umségn: Vandadur melir ar Gr Cromargan® rustfriu stali 18/10. Hann er med med skyrum
aflestri. Med pessum mali ma fylgjast samhlida med hitastigi og rakastigi { ymsum rymum s.s.

kaelum, vinnslurymum, eldhusum og frystum.
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Kjothitamzlir (WMF)

Melir 4 hitastigssvidinu 0°C - +120°C
Upplausn 1°C
Mezlir kjarnhita matvzla { steikingarofni.

Med mezlinum fylgir (MS Word og MS Excel skjol a
diskettu) verklagsregla og vinnulysingar hitastigseftirlits
auk skraningarblada fyrir reglubundnar skraningar 4
hitastigi kala matvaladeilda.. Efnid er ur prautreyndu
GAMES gedakerfi Matvalatekni (hitastigseftitlit { innra
eftirliti).

Ofnhitamalir (WMF)

Umsdgn: bPennan hitamealir ma stinga { steikina og skilja eftir { steikingarofninum pannig ad haegt er
a0 fylgjast stodugt med kjarnhitanum. Er gerdur ur Cromargan® ristfriu stili 18/10 og er med med
skyrum aflestri.

Melir 4 hitastigssvidinu +50°C - +300°C
Upplausn: 5°C
Melir lofthita i steikingarofni.

Med mzlinum fylgir (MS Word og MS Excel skjol a
diskettu) verklagsregla og vinnulysingar hitastigseftirlits
auk skraningarblada fyrir reglubundnar skraningar a
hitastigi kala matvaladeilda.. Efnid er ur prautreyndu
GAMES gadakerfi Matvalatekni (hitastigseftirlit { innra
eftirliti).

4

Umsdgn: DPessi hitamealir er fyrir steikingarofninn pinn og er pannig ad hagt er ad fylgjast stodugt
med lofthitanum. Mealirinn er med skyran aflestur.  Hafa ber { huga ad innbyggdir hitamalar {
ofnum geta gefid upp rangt hitastig og pvi naudsynlegt ad hafa aukalega hitamzli inni { ofninum.
Melirinn er gerdur tr Cromargan® rustfriu stali 18/10 og er med med skyrum aflestri.

Hann er badi hegt a0 hengja upp { steikingargrindinni eda hafa fristandandi i ofnbotninum eda 2
bakkanum.
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