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Hollustuvernd rikisins var stofnsett med 1ogum nr. 50/1981, sem téku gildi 1. dgust
1982. Med peim 16gum voru bprjar minni rikisstofnanir sameinadar, p.e.
Matvelarannsoknir rikisins, Heilbrigdiseftirlit rikisins og Geislavarnir rikisins.
Starfseminni var skipt { prja fagsvid sem voru rannsOknastofa, heilbrigdiseftirlitssvid
og mengunarvarnir. Arid 1985 voru geislavarnir aftur faerdar til sérstakrar stofnunar
og arid 1988 var gerd breyting 4 yfirstjorn og O6drum pattum { starfseminni og
eiturefnasvidi baett vid fagsvid Hollustuverndar. Mengunardeild
Siglingamalastofnunar fluttist sidan til stofnunarinnar arid 1995. [ dag starfar
stofnunin samkvaemt 16gum nr. 7/1998 um hollustuhtti og mengunarvarnir.

Hollustuvernd hefur yfirumsjéon med framkvaemd laga og reglugerda er varda
matvali, mengunarvarnir og eiturefnaeftirlit. [ yfirumsjén felst samraeming
heilbrigdiseftirlits { landinu dsamt voktun og rannséknum 4 pessum svidum. I
framkvemd er eftirlit med fyrirtekjum ad mestu i hondum heilbrigdiseftirlits
sveitarfélaga. A sidustu drum hefur stjérnsyslulegt hlutverk stofnunarinnar aukist
mjog med tilkomu EES samningsins og annarra alpjédasamninga. Verkefni
Hollustuverndar eru:

e Samrazming eftirlits og studningur vid eftirlitsadila.

o Urlausn verkefna fyrir stjérnvold.

e Radgjof fyrir hagsmunaadila, neytendur og adra.
e Fradslu- og upplysingastarf.
°

Beint eftirlit 4 tilteknum svidum.
Rannsoknir.

Rannséknastofa stofnunarinnar faest ad mestu vid Orverurannséknir & matvaelum
(p.m.t. neysluvatn), en einnig afmarkadar efnarannséknir 4 somu vorum, badi
eftirlits- og pjonusturannséknir. Markmid Hollustuverndar beinast ad pvi ad vernda

lifsskilyrdi sem felast i 6mengudu umhverfi, prifalegum hybylum, heilnemum
matvalum og skadlausum naudsynjavorum.
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Inngangur

I pessari skyrslu koma fram nidurstédur vinnuhéps Hollustuverndar rikisins (Hvr) og
heilbrigdiseftirlits sveitarfélaga (Hes) um innra eftirlit matvelafyrirteekja. Markmid
vinnuhdpsins var ad leita leida til ad auka utbreidslu innra eftirlits og jafnframt
tryggja ad samrami veari { krofum heilbrigdiseftirlits til matvaelafyrirtaekja.

Innra eftirlitskerfi tekur 4 6ryggispdttum vid framleidslu og dreifingu matvala og er
almennt talid leida til 6ruggari og heiln@mari matvaela. Vinnuhépurinn for yfir krofur
til innra eftirlits i matvelafyrirtekjum og einnig tidni reglubundins eftirlits Hes.
Hoépurinn dkvad ad flokka matvelafyrirteekin eftir starfsemi og utfaera krofur til innra
eftirlits eftir pvi. Einnig var dkvedid ad tidni reglubundins eftirlits Hes taeki mid af
umfangi og dhettu { starfsemi fyrirtzekjanna. [ vidauka VIII leggur hépurinn fram
tillogu ad samremdu eftirlitsformi vegna matvelaeftirlits. Rett var um moguleika
pess ad samtvinna formid vid gagnavinnslukerfi, en ekki var reedd frekari tutfersla 4

pvi.

Yfirlitsmynd um ferli nyrra og endurnyjadra starfslevfisumsokna.

NYTT STARFSLEYFI ENDURNYJUN STARFSLEYFIS |¢—
v
HES
Upplysingar fra
urr?saekl]ar]da um Umsoékn um nytt starfsleyfi Upplysingar um
vernig innra o o » o ”
S “ » eda endurnyjun < starfsemina.
eftirliti (sja bls. Gogn yfirfarin Skodun HES
12-19) verdi any
hattad
A
HES i
Ahzttumat
Nidurstddur ahzettumats notadar
vid aheettuflokkun fyrirteekja og
sem vidmio til akvérdunar a tidni
. reglubundins eftirlits

(Ahzettumat sj4 bls. 20-23)

Starfsleyfi
sem gilda i
Starfsleyfi er adeins L akvedin tima.
veitt ef synt er ad HES
kréfum um innra
eftirlit (sja bls. 12-19)
sé maett og/eda synt sé . .
bad sé virkt _ Utgéfa starfsleyfis
Innra _eftirlit _matveelafyrirtekja: Samkvaemt reglugerd nr. 522/1994 um

matvelaeftirlit og hollustuhetti vid framleidslu og dreifingu matvala verda oll
matvalafyrirteeki ad hafa starfsleyfi og starfrekja innra eftirlit. Pegar fyrirtaeki sekja
um starfsleyfi eru pau skodud og skrdd samkvaemt islensku atvinnugreinaflokkuninni
(ISAT), en su flokkun gefur til kynna umfang og edli starfseminnar. Ut frd gefnum
upplysingum er fyrirteekjum radad i einn af premur innra eftirlits flokkum. Flokkanir
eru:

a) Grunnpettir innra eftirlits

b) Almennt innra eftirlit



¢) Innra eftirlit med HACCP !

Aheettuflokkun _og tidni reglubundins eftirlits: Fyrirtekjum eru gefin stig Gt frd
spurningarlista sem unnin var { vinnuh6pnum. Gefinn er dkvedinn stigafjoldi fyrir
dhattupatti vid framleidslu og hversu matvelin eru vidkvem fyrir hugsanlegri
orverumengun og Odrum utanadkomandi pattum.  Stigafjoldinn er notadur til
ahattuflokkunar fyrirtekja og sem vidmidun til ad dkvarda fjolda reglubundinna
eftirlitsheimsdkna Hes 4 ari { fyrirtekid.

bad skal tekid skyrt fram ad pad sem fram kemur { skyrslunni visar einungis til
lagmarkskrafna sem gerdar eru af Hollustuvernd rikisins og heilbrigdiseftirliti
sveitarfélaga til matvelafyrirtekja. Log og reglugerdir um matvali kveda ndnar & um
skyldur matvelafyrirtekja.

Nidurstodur vinnuhépsins hafa verid kynntar fyrir 6llum heilbrigdisnefndum a
landinu og hagsmunasamtokum 4 matvalasvidi.

" HACCP = Greining hzttu og mikilvagra styristada / HACCP = Hazard analysis and critical control
points. Adur var notud skammstofunin GAMES (Greining dhzttu og mikilvaegra eftirlitsstada) sem
islensk pyding 4 HACCP. St pyding bétti videigandi 4 sinum tima en nd hefur ny pyding verid tekin
upp. Skyrt skal tekid fram ad 6ll grundvallar atridi HACCP-eftirlitskerfisins standa dbreytt pratt fyrir
pessa breytingu.



Stjornsysla

Vid eftirfylgni med innleidingu innra eftirlits, eins og pvi er 1yst { pessari skyrslu,
verdur eftirfarandi haft ad leidarljdsi.

Ny starfslevfi:

Hes kynnir umsazkjanda leidbeinandi reglur um innleidingu innra eftirlits, eins og
peim er lyst fyrir einstakar fyrirtekjategundir. Starfsleyfi er pvi adeins veitt ad
lagmarks krofum um innra eftirlit sé fullnegt adur en starfsemi hefst.
Heilbrigdisnefnd getur pé veitt fyrirtakjum frest til 3ja mdanada medan unnid er ad pvi
ad koma upp innra eftirliti, enda fylgi umsokn um starfsleyfi fullnegjandi upplysingar
um hvernig/hvenar innra eftirliti verdi hrint { framkvaemd. Vegna fyrirtekja sem eru
einungis med starfsemi hluta ur ari skal frestur heilbrigdisnefndar, sbr. ad ofan, vera 1
manudur. Ahzttumat fyrirtekis er kynnt 48ur en starfsleyfi er gefid ut.

Fyrirteki sem pegar eru starfandi:

Hes kynnir starfandi fyrirtekjum leidbeinandi reglur um innleidingu innra eftirlits,
eins og peim er lyst fyrir einstakar fyrirtekjategundir. Vid endurnyjun starfsleyfa
skulu gilda somu reglur og fyrir ny starfsleyfi. Heilbrigdisnefnd getur veitt
fyrirtekjum sem eru starfandi og hafa ekkert innra eftirlit eda mjog dbotavant innra
eftirlit frest til 3ja ménada til ad fullnegja kréfum, eins og peim er lyst fyrir einstakar
fyrirtekja tegundir. Fyrirteki sem purfa ad gera smavagilegar breytingar 4 innra
eftirliti, svo krofum sem fullnagt, skulu fa edlilegan frest til adlogunar 4 innra eftirliti.
Ahzttumat fyrirtzekis er kynnt 4dur en starfsleyfi er gefid tt.

bvingunariirredi Hes:

Fyrirteki sem ekki uppfylla krofur um innra eftirlit skulu dminnt. Heilbrigdisnefnd

skal samhlida dminningu veita fyrirteeki ad jafnadi 1 ménadar frest til urbota medan

unnid er ad pvi ad koma upp innra eftirliti eda pad adlagad ad krofum. Melt er med

pvi ad ef fyrirteki hefur ekki gert vidunandi urbztur ad lidnum fresti sem

Heilbrigdisnefnd dkvedur, skuli gripid til frekari pvingunarirreda. Par koma einkum

til greina dagsektir eda afturkollun starfsleyfis ef um itrekad eda alvarlegt brot er ad

reda. Gata skal jafnredis og medalhofs vid framkvemd pvingunartirreda og skoda

hvert einstakt mal fyrir sig.

Um pvingunardrraedi gildir eftirfarandi:

o Aminning: 26. gr. laga nr. 7/1998

e Dagsektir: 27. gr. laga nr. 7/1998

e Afturkollun starfsleyfis: 2. mgr. 3. gr. reglugerdar nr. 522/1994 sbr. einnig 20 gr.
laga nr. 93/1995 og 26. gr. laga nr. 7/1998




Matvaelafyrirtaeki og innra eftirlits flokkun:

Matvelafyrirteki eru skrdd og flokkud samkvaemt islensku atvinnugreinaflokkuninni
(ISAT), en su flokkun gefur til kynna edli og umfang starfseminnar. Ut frd gefnum
upplysingum dkvardar Hes, samkvemt listanum hér ad nedan, i hvada flokk hvert
fyrirteki lendir. Ef Hes eda adrir telja einstok fyrirteki ranglega flokkud eda dvissa
er um flokkun, m.t.t. krafna um innra eftirlit skal dbendingum um pad komid &
framferi vid Hvr. Hvr fjallar um dbendingarnar { samstarfi vid vidkomandi Hes. Hvr
sér um kynningu a breyttri flokkun innan Hes.

Innra eftirlits flokkarnir eru:
a) Grunnpettir innra eftirlits (GrunnpeattirlE)
b) Almennt innra eftirlit (AIE)

¢) Innra eftirlit med HACCP (HACCP)
Vatnsveitur
Flokkun
41.00.0 | Vatnsveitur HACCP
- fleiri en 10.000 ibvar d veitusveedi
#1 Vatnsveitur AlmenntIE
- 501 til 10.000 ibuar d veitusvedi.
#2 Vatnsveitur 4n vatnsbdla (dreifing | AlmenntIE
neysluvatns)
Framleiosla og pokkun
Flokkun
01.41.1 | Pjonusta vid jardyrkju AlmenntIE
- su starfseining fyrirteekja (1ogbyli beenda) par sem medferd (t.d. skolun,
flokkun, pokkun, geymsla) og dreifing garddvaxta fer fram
15.13.0 | Kjotionadur HACCP
- sogun og skurdur, unnar kjotvorur, reyking, nidursuda, framleidsla
tilbiiinna kjotrétta
#1 Kjotpokkunarstoo AlmenntIE
15.31.0 | Vinnsla og pokkun a kartoflum HACCP
- forsodnar eda forsteiktar, kartofluflogur, kartoflumjol /-duft
15.33.0 | Onnur étalin vinnsla dvaxta og greenmetis HACCP
- frysting, purrkun, nidurlagning, nioursuda, dvaxta og grenmetisafurdir
(s.s. salot fersk), sultur, grautar
15.43.0 | Framleiosla smjorlikis og svipadrar feiti til manneldis HACCP
15.51.0 | Mjoélkurbu og/eda ostagerd HACCP
- einnig framleidsla d mjolkurdufti og pokkun mjolurafurda
15.52.0 | Isgerd HACCP
- framleidsla d rjomais og 6drum is til matar




15.61.0 | Framleiosla 4 kornvoru HACCP
- kornmolun, blondun d mjoli til braud-, koku-, og kexgerdar, framleidsla
d morgunkorni
15.81.0 | Braudgerdir og bakari
#1 Braudverksmidja HACCP
#2 Bakari AlmenntIE
- bakstur og sala d stadnum, med smdsolu ymiss konar innpakkads
daglegs neysluvarnings
- auk pess getur verid um ad reda framleidslu d ymis konar tertum, for-
leftirréttum, samlokum, salotum og heitum réttum
15.82.0 | Kex og kokuframleidsla HACCP
15.84.0 | Stikkuladi og salgaetisgerd; kakoframleidsla HACCP
15.85.0 | Framleiosla a4 pastavorum og svipudum vorum HACCP
- 500i0 eda 650010 med eda dn fyllingar
15.86.0 | Te og kaffiframleidsla HACCP
15.87.0 | Krydd- og bragdefnaframleiosla HACCP
- framleidsla d kryddi, sosum (s.s. med majonesi) og bragdefnum
15.88 Framleiosla & jafnblondudum matvaelum, sjikra- og | HACCP
sérfaedi
- 8.8. framleidsla d mjolkurduft (sjd po mjolkurbii), barnamat, ymis konar
sjukrafedi og matveela med sérstaka neeringarfreedilega eiginleika
15.89 Annar étalin matvaelaidnadur HACCP
- 8.8, framleidsla d salotum i sosu, samlokum, pitsum, bokum, vorrillum
0g fiskréttum
15.96.0 | Afengisframleidsla (s.s. bjérgerd) HACCP
15.98.0 | Framleidsla gosdrykkja og svipadra drykkja HACCP
Heildsala og innflutningur — par med talin dreifing
Flokkun
51.19.0 | Umbodsverslun med margs konar voru AlmenntIE
- p.m.t. dreifing
51.3 Heildverslun med matveeli, drykkjarvoru og tobak AlmenntIE
- p.m.t. innflutningur og dreifing
Flutningsadilar
Flokkun
63.12.0 | Vorugeymslur AlmenntIE
- s.5. voruhotel, birgdageymslur, keeli- og frystigeymslur, korn- og
purrvorugeymslur
63.21.0 | Bilastoovar; onnur pjonusta tengd flutningum a landi AlmenntIE




‘ - 8.8. voruflutningamidstodvar

Storeldhiis
Flokkun
55.11.0 | Hétel AlmenntIE
= med veitingasolu (framleidsla tilbiiinna matveela)
55.30. Veitingahasarekstur
55.30.1 | Matsolustadir AlmenntIE
- p.m.t. skyndibitastadir og stadir par sem tilbiinn matur er sendur 1t
55.30.2 | Skemmtistadir AlmenntIE
- par sem veitingasala og framleidsla tilbiiinna matveela er umtalsverour
hluti rekstursins
- 8.8. skemmtistadir, samkomuhiis, félagsheimili, samkomusalir og leikhiis
#1 Annar veitingahusarekstur - Ekki samfelld starfsemi GrunnpettirlE
- med veitingasolu, sem telst litil i snioum samanborid vi0 sambcrileg
matveelafyrirteeki med veitingasolu
- adeins adkeypt / adsend tilbiin matveel, sem eru hlutud nidur og/eda
skommtud
- d stadnum fer ekki fram framleidsla eda sérstok medhondlun matveela
- 5.8. skemmtistadir, samkomuhiis, félagsheimili, samkomusalir, leikhiis
55.40.0 | Krar, kaffihis, dansstadir o.fl. GrunnpettirlE
- med veitingasolu, sem telst litil i snidum samanborid vi0 sambcrileg
matveelafyrirteki med veitingasolu
- adeins adkeypt / adsend tilbiiin matveel, sem eru hlutud nidur og/eda
skommtuo
- d stadnum fer ekki fram framleidsla eda sérstok medhondlun matveela
- sjd 55.30 vegna umfangs meiri og/eda starfsemi og veitingasolu par sem
framleidd eru tilbiiin matveeli
55.51.0 | Motuneyti med fullbtnu eldhusi
#1 Sama, sjikrastofnanir (vidkvemur neytendah6pur) HACCP
#2 Sama, dvalar- og hjikrunarheimili  (vidkvemur | HACCP
neytendahdpur)
#3 Sama, dagheimili, leikskoélar (viokvemur | AlmenntIE
neytendahdpur)
#4 Sama, grunnskolar, framhaldsskélar AlmenntIE
#5 Sama, ymis félagspjonusta 4 stofnunum eda heimilum | AlmenntIE
(vistheimili, fangelsi, 0.p.h.)
#6 Sama, s.s. vinnustadir eda sambzrilegt AlmenntIE
#7 Motuneyti eingdngu med méttokueldhis GrunnpettirlE

- adeins adkeypt / adsend tilbiiin matveel, sem eru hlutud nidur og/eda
skommtud

- d stadnum fer ekki fram framleidsla eda sérstok medhondlun matveela




55.52.0 | Sala & tilbinum mat HACCP
- p.m.t. flugeldhiis og onnur sala d heilum mdlsverdum og 60rum tilbiinum
mat sem matreiddur er [ sérstokum eldhiisum og eingongu sendur it til
fyrirtekja og heimila
80.22.0 | Frzedslustarfsemi a framhaldsskolastigi, idn, og verknam | HACCP
- hér er dtt vio verkndmspdttinn
Smdsalar
Flokkun
50.50.0 | Bensinstodvar GrunnpettirlE
- med smdsolu ymiss konar innpakkads daglegs neysluvarnings og mjog
takmarkada veitingasolu (pylsur); d stadnum fer ekki fram framleidsla eda
sérstok medhondlun matveela
52.11. Blondud smasala
52.11.1 | Stérmarkadur med >400 fm verslunarrymi GrunnpettirlE
- adeins smdsala ymiss konar innpakkads daglegs neysluvarnings
#1 Sama, med vinnslu AlmenntIE
s.s. fiskbord, kjotbord, salatbar, braudbar (med bakstri d stadnum)
kjotsogun, matreidsla d kjiklingum eda d o0rum tilbiinn mat
52.11.2 | Matvoruverslun med <400 fm verslunarrymi GrunnpettirlE
- adeins smdsala ymiss konar innpakkads daglegs neysluvarnings
#1 Sama, me0 vinnslu AlmenntIE
s.s. fiskbord, kjotbord, salatbar, braudbar (med bakstri d stadnum)
kjotsogun, matreidsla d kjuklingum eda d odrum tilbiiinn mat
52.11.3 | Soluturnar GrunnpettirlE
- med smdsolu ymiss konar innpakkads daglegs neysluvarnings og mjog
takmarkada veitingasolu (pylsur); d stadnum fer ekki fram framleidsla eda
sérstok medhondlun matveela
#1 Sama, med framleidslu og veitingasolu AlmenntIE
- framleidsla d is (is ur vél), samlokum og / eda heitum réttum (s.s.
pylsur og hamborgarar)
- vegna umfangsmeiri starfsemi sjd 55.30
52.12.0 | Onnur blondud sméasala GrunnpettirlE
- par fer fyrst og fremst fram smdsala d 60rum vorum en matvelum eda
megin  starfsemi er oskyld smdsolu d  matvelum  (demi:
heilsureektarstodvar, sundstadir o.fl p.h.)
52.21.0 | Avaxta og graenmetisverslun GrunnpettirlE
- s.8. verslanir sem selja blom o.p.h. en hafa afmarkad sveedi par sem seld
ymiss konar innpokkud dagleg neysluvara; dvaxta og grenmetis
markadir. (sjd einnig 52.11.2)
52.22.0 | Kjotbadir AlmenntIE
- flokkad er samkvemt 15.89.0 ef um er ad reeda framleidslu og dreifingu
matveela
52.23.0 | Fiskbadir AlmenntIE

- flokkad er samkveemt 15.89.0 ef um er ad reeda framleidslu og dreifingu
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matveela

52.24.0

Smasala a braudi, kokum og setabraudi

- smdsala d braudi utan eigin bakaris; dn framleidslu; med smdsolu ymiss
konar innpakkads daglegs neysluvarnings;

GrunnpettirlE

#1

Sama, med framleidslu og veitingasolu

2

- framleidsla d ymis konar tertum, for-/eftirréttum, samlokum,
salotum og heitum réttum

AlmenntIE

52.25.0

Afengisverslun

GrunnpettirlE

52.27.0

Onnur smasala 4 matvoru, drykkjarvoru og tébaki i
sérverslunum
- med smdsolu ymiss konar innpakkads daglegs neysluvarnings

- flokkad er samkveemt 51.11.2 (matvoruverslun med vinnslu) ef um er ad
reeda framleidslu og dreifingu matveela og/eda umfangs meiri starfsemi

- demi um smdsala: ostaverslanir, scwlgeetis- og konfektverslanir,
heilsufeedisverslanir, kaffi- og teverslanir, adrar sérverslanir med
matveeli, drykkjarvoru og tobak, t.d. scelkeraverslanir

GrunnpettirlE

52.31.0

Apétek

GrunnpettirlE

Annad

Flokkun

52.62.0

Markadir

GrunnpettirlE

52.63.0

Onnur smasala utan verslana

- s.5. sala eigin framleidslu d bylum, innflytiendur med heimasolu

GrunnpettirlE

55.23.0

Baendagisting, orlofshiisasvaedi og onnur o6talin gisting

- me0 veitingasolu sem telst litil { snioum (< 16 matpegar) samanborid vio
sambeerileg matveelafyrirteki med veitingasolu (hotel, matsolustadir)

- > 16 matpegar pd flokkun skv. 55.11.0

GrunnpettirlE

98.00

()tilgreind starfsemi an vinnslu/framleidslu/veitingasolu

GrunnpettirlE

98.00

()tilgreind starfsemi med vinnslu/framleidslu/veitingasolu

AlmenntIE
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Leidbeinandi reglur um innleidingu innra eftirlits

bad er 4 dbyrgd matvalafyrirtekja ad gédum framleidsluhattum (GFH) sé fylgt og
loggjof um matvaeli sé virt. Petta 4 vid allstadar i kedjunni fra frumframleidslu til
neytenda.

Innra eftirlit er kerfisbundin og fyrirbyggjandi adferd framleidanda og dreifingaradila
til ad haga starfseminni { samremi vid 16ggjofina og jafnframt einfalda vinnuferla.
Vel uppsett innra eftirlit skilgreinir pa stadi sem skipta mestu méli 1 framleidsluferli
matvelafyrirtekja, tilgreinir naudsynlegt eftirlit og rétt vidbrogd starfsfolks ef
eitthvad fer urskeidis. Med innra eftirliti og naegri pjalfun starfsmanna ma tryggja
g&di, oryggi og hollustu matvala. Innra eftirlit matir pannig ad miklu leyti aukinni
porf a stjérnkerfi til ad tryggja stadlad eftirlit med matvalacryggi.

Verksvid opinberra eftirlitsadila er ad fylgja eftir opinberum krofum sem eru 1 gildi
hverju sinni og studla ad neytendavernd. Mikilvagt er ad gera skyran greinarmun a
opinberu eftirliti og innra eftirliti.

Hér ad nedan fylgja leidbeinandi reglur Hvr og Hes um innleidingu innra eftirlits {
matvelafyrirtekjum. Reglurnar visa einungis til lagmarkskrafna Hvr og Hes.

Matvelafyrirtekjum hefur verid skipt nidur 1 prja flokka med tilliti til innra eftirlits.
Flokkanir eru:

a) Grunnbpettir innra eftirlits

b) Almennt innra eftirlit

¢) Innra eftirlit samkvaemt HACCP

Grunnpcettir innra eftirlits

Gildissvio:

Almennt er hér att vid matvelafyrirteki sem selja eda framreida matvali sem talin eru
orugg tut fra sjonarmidi, efnis-/edlis- og/eda liffredilegra oryggispatta. Starfsemi
fyrirtekjanna er yfirleitt fremur einfold s.s ymisskonar smasala innpakkadra matvela
og veitingahis/mo6tuneyti adeins med adkeypt/adsend tilbdin matveli.

Innra eftirlit:

Pjalfun og fraedsla

Starfsfolk skal hafa fengid videigandi fraedslu og/eda bpjalfun 1 gada- og
hollustuhdttamalum. Zskilegt er ad forsvarsmenn matvalafyrirtekja haldi yfirlit yfir
fredslu og pjalfunarmdl starfsfélks, sérstaklega pess sem vinnur vid framleidslu og
dreifingu.

[ samreemi vid 10 gr. laga nr. 93/1995 um matveli, med sidari breytingum, kunna
sidar ad vera settar ndnari reglur um ad peir sem starfa vid framleidslu og dreifingu
matvala skuli sekja ndmskeid um medferd matvala par sem sérstok dhersla er 16g0 a
innra eftirlit og 6ryggi matveala.

Oll gogn fra Hes eda fra 6drum opinberum eftirlitsadilum skulu geymd 4 einum stad
og vera adgengileg eftirlitsadilum sem og starfsmonnum fyrirtekisins eins og vid 4.
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Heilsufarsskyrsla

Stjérnendur matvalafyrirtekja bera dbyrgd 4 ad fyllt sé dt heilsufarsskyrsla fyrir
hvern starfsmann vid upphaf starfs. Utfyllta skyrslu skal vardveita, enda er hér um ad
reda yfirlysingu starfsmanns um heilsufar sitt. Eintak af heilsufarsskyrslu ma finna 4
heimasidu HVR 4 sl6dinni, http://www.hollver.is/mat/hrammi/heilb.pdf (sja einnig
vidauka VII).

Hreinlaetisasetlun

Hreinl®tisdetlun felur i sér umgengnisreglur starfsfélks, meindyravarnir, prif og

gerileydingu. Hreinletisdztlun skal vera til skjalfest, eins og nanar er lyst hér ad

nedan:.

v' Umgengnisreglur starfsfélks hafa pad ad héfud markmidi ad tryggja heilnami
vorunnar sem medhondlud er og ad hin mengist eda spillist ekki med nokkrum
hatti.

Hollustuvernd rikisins og heilbrigdiseftirlit sveitarfélaga hafa tekid saman og birt
a vef Hvr “De@mi um umgengnisreglur fyrir starfsfélks matvelafyrirtekja” (sja
einnig vidauka VII) Umgengnisreglur skulu vera synilegar starfsfélki
v' Fyrirteki skulu dvallt radfera sig vid meindyraeyda, og heilbrigdiseftirlit ef vid 4,
verdi vart vid meindyr. Matvalafyrirteki skulu koma sér upp fullnegjandi
meindyravérnum, sem m.a. geta falist {:
o péttu neti fyrir 6llum opnanlegum gluggum 4 vinnslusvedi
o flugnabonum par sem vid 4 (s.s. UV-1j6s 1 lofti)
o péttu hisnedi

Eftirlitsadili getur gert krofur um sérstakan ttbuinad til meindyravarna.

v Almenna reglan er sd a0 { skriflegri prifadeetlun komi fram hvad, hvernig, hvencer
og hver eigi ad prifa. Prif i matvalafyrirtekjum skulu vera reglubundin. Halda
skal skrd yfir hvenar, og af hverjum prif sem ekki teljast til daglegra prifa eru
framkvamd (tilgreina verdur vidkomandi stadi) (sja vidauka VI og VII)

Gagnlegt er ad radfera sig vid sérfredinga a efnum til prifa og gerileydingar um
hvernig standa 4 ad prifum og eins hvada efni og styrkleika skynsamlegast er ad
nota { hverju tilfelli. Efni til prifa og gerileydingar { matvalafyrirtekjum eiga ad
vera sampykkt af Hollustuvernd rikisins. Lista yfir sampykkt efni ma finna & vef
Hvr 4 s160inni http://www.hollver.is/mat/geril.htm

Gagnlegt er ad framkvaema sjénmat og/eda bakterfurannséknir® til ad stadfesta
arangur prifa. Sjéonmat 4 prifum hefur dkvedinn annmarka, pvi ekki fast alltaf
rétta mynd af pvi hversu “hreinn” fl6turinn/stadurinn er.

Eftirlitsadila er heimilt ad hafa & dberandi stad i matvalafyrirtekjum fyrirmeli, sem
hann letur 1 té og fela 1 sér einstok atridi sem honum pykir dstada til ad leggja dherslu
a4 1 sambandi vid framleidslu og dreifingu matvela. (sja  t.d.
http://www.hollver.is/mat/utgefid_utg.htm )

Innkaup og vorumoéttaka
Eftirlit vid vorumoéttoku er naudsynlegt enda sjalfsagt ad gera krofur um ad fra
birgjum komi fersk og heilnem matveli.
Eftirlit vid vorumottoku felst 1 ad athuga m.a. eftirfarandi atridi, eins og vid a:
e Skodun vio afhendingu — skynmat s.s. 16gun, litur og lykt matvala edlileg,
merkingar s.s. best fyrir dagsetning og innihaldslysing 7 lagi, umbudir érofnar

? Daemi: Snertiskdlar (Rodac-skalar); Strokusyni; ATP-greining.
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o Astand keeldra, frystra og hitadra matveela vid afhendingu.

Hagkvaemast er ad framkvamd eftirlitsins sé¢ med peim hatti ad dkvedinn starfsmadur
athugi vorurnar strax vid mottoku og skrdi fravik ef einhver eru (s.s. hitastig utan
marka, 6edlileg lykt, geymslupol utrunnid, 6leyfileg innihaldsefni (t.d. aukefni)
0.p.h.). AJ 60rum kosti er varan afgreidd athugasemda laust. Tilvalid er ad nota
vorureikninga, par sem vidkomandi fraviki og fyrirbyggjandi adgerd(um) er lyst a
stuttan og skilmerkilegan hatt. Undirskrift stadfestir ad ofangreind atridi hafi verid
athugud. (sja vidauka VII)

Ef fyrirteki standa { eigin innflutningi matvala er naudsynlegt ad gera krofur um ad
birginn og matvelin sjalf uppfylli a.m.k. somu kréfur og gerdar eru til samsvarandi
fyrirteekis og matvela hérlendis.

Stjérnun a hitastigi
Stjérnun & hitastigi vid geymslu, flutning og vinnslu matvala er ahrifarikasta leidin til
ad takmarka voxt Orvera. Takist pad ma tryggja g®di, lengja geymslupol og hindra
skemmdir 4 vidkvemum matvelum.
Lykilatridi vardandi stjérnun 4 hitasigi eru:
o Orofinn keeli- og frystiferil
e Dbekking 4 peim vidmidunum sem gilda um hitastig
o Kelar, 0-4°C
o Frystar, am.k. -18°C
o Heitir réttir (t.d. 4 hladbordum), a.m.k. 60°C

Mikilvegt er ad tryggja rétt hitastig matvela med reglubundnum skraningum.
Skraningar a.m.k. einu sinni i viku eru naudsynlegar (sja vidaukaVII) Hitamalir sem
gefur audveldan aflestur (jafnvel utan kelirymis) audveldar verkid.

Geymid matveli { umbudum eda lokudum ilatum. Merkid vorutegund og dagsetningu
4 umbudir.
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Almennt innra eftirlit

Gildissvio:

Almennt er hér att vid matvalafyrirteki sem dreifa, geyma, framreida eda selja
matveli, sem krefjast markviss eftirlits. ~ Slikt eftirlit kemur yfirleitt til vegna
dhrifavalda 1 matvelum, eda &4stands matvaelanna, sem mogulega geta valdid
neikvedum heilsufarsdhrifum.  D@mi um fyrirtekja { pessum flokki eru:
flutningsadilar, métuneyti, smasalar med 6varin matvali og heildverslanir

Innra eftirlit:

Framkvaemd innra eftirlits og abyrgodarskipting

Vid uppsetningu og framkvemd innra eftirlits er naudsynlegt ad skjalfesta &
markvissan og einfaldan hatt alla pa patti sem innra eftirlitid near til (demi: skilgreina
ahattupaetti, setja upp verklagsreglur/-verklysingar, fledirit voru og eydublod til
skraninga).

Skraningar eftirlits segja til um hvort og hvenar verkpettir eru framkvemdir. Einnig
syna skrdningar okkur nidurstddur eftirlits og hvernig brugdist er vid fravikum (s.s.
vegna mistaka og galla). Naudsynlegt er ad skrdningar séu einfaldar og fljétlegar, en
pannig verdur eftirlitskerfid lika skilvirkara. Stjérnendur og adrir starfsmenn skulu
hafa skyrt starfssvid og naudsynlegt er ad gera starfsmenn dbyrga fyrir framkvaemd
eftirlits (4byrgdarrit er gagnlegt 1 pessu tilliti)

Pjalfun og fraedsla

Starfsfolk skal hafa fengid videigandi fradslu og/eda bpjalfun 1 gada- og
hollustuhdttaméalum. Zskilegt er ad forsvarsmenn matvalafyrirtekja haldi yfirlit yfir
fredslu og pjalfunarmdl starfsfélks, sérstaklega pess sem vinnur vid framleidslu og
dreifingu.

[ samreemi vid 10 gr. laga nr. 93/1995 um matveli, med sidari breytingum, kunna
sidar ad vera settar ndnari reglur um ad peir sem starfa vid framleidslu og dreifingu
matvala skuli sekja ndmskeid um medferd matvala par sem sérstok dhersla er 16g0 a
innra eftirlit og 6ryggi matveala.

Oll fyrirmeli fra Hes eda frd 6drum opinberum eftirlitsadilum skulu geymd 4 einum
stad og vera adgengileg eftirlitsadilum sem og starfsmonnum fyrirtekisins eins og vid
a.

Heilsufarsskyrsla

Stjérnendur matvalafyrirtekja bera dbyrgd 4 ad fyllt sé ut heilsufarsskyrsla fyrir
hvern starfsmann vid upphaf starfs. Utfyllta skyrslu skal vardveita, enda er hér um ad
reda yfirlysingu starfsmanns um heilsufar sitt. Eintak af heilsufarsskyrslu ma finna a
heimasidu HVR 4 s160inni, http://www.hollver.is/mat/hrammi/heilb.pdf .

Hreinlaetisasetlun

Hreinl®tisdetlun felur i sér umgengnisreglur starfsfélks, meindyravarnir, prif og

gerileydingu. Hreinletisdztlun skal vera til skjalfest, eins og nanar er lyst hér ad

nedan:.

v' Umgengnisreglur starfsfélks hafa pad ad héfud markmidi ad tryggja heilnami
vorunnar sem medhondlud er og ad hin mengist eda spillist ekki med nokkrum
hatti.
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Hollustuvernd rikisins og heilbrigdiseftirlit sveitarfélaga hafa tekid saman og birt
a vef HVR “Deemi um umgengnisreglur fyrir starfsfolks matveelafyrirteekja” (sja
einnig vidauka VIII), en melt er med pvi ad matvalafyrirteki setji sinar eigin
umgengnisreglur i samremi vid fyrrgreindar reglur og edli starfseminnar.
Umgengnisreglur skulu vera synilegar starfsfélki

v' Fyrirteki skulu dvallt radfera sig vid meindyraeyda, og heilbrigdiseftirlit ef vid 4,
verdi vart vi0 meindyr. Matvelafyrirteki skulu koma sér upp fullnegjandi
meindyravérnum, sem m.a. geta falist {:

o péttu neti fyrir 6llum opnanlegum gluggum 4 vinnslusvedi
o flugnabonum par sem vid 4 (s.s. UV-1j6s 1 lofti)
o péttu hisnedi
Eftirlitsadili getur gert krofur um sérstakan dtbuinad til meindyravarna.

v’ Prifadetlun skal vera 4 formi verklagsreglu, par sem fram kemur hvad, hvernig,
hvencer og hver 4 ad prifa. Skra skal hvenar og af hverjum dagleg og reglubundin
prif eru gerd 4 par til gerd eydubldd (tilgreina verdur vidkomandi stadi).

Gagnlegt er ad radfera sig vid sérfredinga a4 efnum til prifa og gerileydingar um
hvernig standa 4 ad prifum og eins hvada efni og styrkleika skal nota { hverju
tilfelli. Efni til prifa og gerileydingar i matvalafyrirtekjum eiga ad vera
sampykkt af Hollustuvernd rikisins. Lista yfir sampykkt efni ma finna 4 vef Hvr 4
sl6dinni http://www.hollver.is/mat/geril.htm

Gagnlegt er ad framkvama sjénmat og/eda bakterfurannséknir® til ad stadfesta
arangur prifa. Sjéonmat & prifum hefur dkvedinn annmarka, pvi ekki fast alltaf
rétta mynd af pvi hversu “hreinn” fl6turinn/stadurinn er.

Eftirlitsadila er heimilt ad hafa 4 aberandi stad { matvelafyrirtekjum fyrirmali, sem
hann letur 1 té og fela 1 sér einstok atridi sem honum pykir dstada til ad leggja dherslu
4 1 sambandi vid framleidslu og dreifingu matveala. (sja  td.
http://www.hollver.is/mat/utgefid_utg.htm )

Innkaup, voruméttaka og viobrogd vid fravikum
Eftirlit vid vorumoéttoku er naudsynlegt enda sjalfsagt ad gera krofur um ad fra
birgjum komi é&vallt fersk og heilnem matveli. Somu krofur, eda meiri, @ttu
fyrirtekin sjalf ad gera til eigin framleidslu.
Mikilvegt er ad skyrt s€ hver eda hverjir beri dbyrgd 4 framkvemd eftirlitsins.
Jafnframt verda vidkomandi starfsmenn ad hafa reynslu i framkvaemd eftirlitsins og
vita hvernig bregdast eigi vid fravikum (s.s. gallar og mistok) verdi peirra vart.
Eftirlit vid vorumottoku felst { ad athuga m.a. eftirfarandi atridi, eins og vid a:
e Aobuinadur i flutningabil — hreinleti og kaeling 1 lagi
e Skodun vio afhendingu — skynmat s.s. 16gun, litur og lykt matvela edlileg,
merkingar s.s. best fyrir dagsetning og innihaldslysing i lagi, umbuidir érofnar.
o Astand keeldra, frystra og hitadra matveela vid afhendingu. Mala og skrd
hitastig pegar vorur eru moétteknar.
Vid framkvaemd eftirlitsins er t.d. haegt ad nota verklagsreglu(r) (hvad 4 ad skoda;
hver eru vidbrégd vid fravikum), eydubl6d og/eda gétlista. Eftir pvi sem vid 4 skal
halda fravikaskyrslu yfir vidbrogd, orsakir og urbatur vegna fravika.
Veitid pvi athygli ad mjog mikilvaegt er ad framleidendur tryggi ad dagstimplanir
og/eda lotumerkingar séu greinilegar svo audvelt sé ad rekja voruna.

? Daemi: Snertiskdlar (Rodac-skalar); Strokusyni; ATP-greining.
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Stjérnun a hitastigi
Stjérnun & hitastigi vid geymslu, flutning og vinnslu matvela er dhrifarik leid til ad
takmarka voxt Orvera. Takist pad ma tryggja g®di, lengja geymslupol og hindra
skemmdir 4 vidkvemum matvelum.
Stjérnun 4 hitastigi felur m.a. { sér:
o  Orofinn keeli- og frystiferil
e Fullnzgjandi hitun matvala
e Pekkingu 4 peim vidmidunum sem gilda um hitastig
o Kelar, 0-4°C
o Frystar, am.k. -18°C
o Vinnslusalir par sem fram fer skurdur, drbeining og pokkun & fersku
kjoti, < 12°C
o Matvalum tilbinum til neyslu skal haldid heitum vid a.m.k. 60°C

Mikilvegt er ad tryggja rétt hitastig matvela med reglubundnum skraningum.
Skraningar einu sinni 4 dag eru naudsynlegar. Hitamealir sem gefur audveldan
aflestur (jafnvel utan kalirymis) audveldar verkid. Hitastigssiriti { kalibtinadi kemur
ad g6édum notum.

Geymid matveli { umbudum eda lokudum ilatum. Merkid vorutegund og dagsetningu
4 umbudir.

Sérstok dhersluatridi vardandi innra eftirlit:

Innflutningsfyrirtaeki / heildverslun:
Eftirfarandi upplysingar skulu avallt liggja fyrir:
e nakvemar vorulysingar matvala sem flutt eru inn og dreift hérlendis
e upplysingar um ad birgi/matveeli uppfylli a.m.k. somu krofur og gerdar eru til
samsvarandi fyrirtzkja/matvaela 4 Islandi

Flutningafyrirteki:
Eftirfarandi parf sérstaklega ad taka tillit til vegna medhondlunar og flutnings
matveala:

e keali- og frystivorur hafi alltaf forgang

e Oslitinn keli- og frystiferill

Matsolustadir og motuneyti sem senda mat Ut :
Eftirfarandi parf sérstaklega ad taka tillit til:

e hita- og timastyringu

e hreinlati vid hledslu, flutning og athendingu

Stérmarkadir og matvoruverslanir med vinnslu (b.m.t. kjot- og fiskbord):
Til ad tryggja Oryggi matvala skal sérstaklega huga ad eftirfarandi pegar unnid er
med hrd matveli:

e hita- og timastyring

e hreinl®ti

e skipulag innanhitss (adskilnadur 4 hrdu og sodnu)
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I stormorkudum og matvoruverslunum verdur einnig ad hafa eftirlit med skipulagi {
kelum, p.e. ad fullnegjandi adskilnadur sé¢ milli hrarra og sodinna matvala. Munid
regluna “sodin matveli efst, hritt nedar, greenmeti sér”

Innra eftirlit med HACCP

Gildissvio:

Almennt er hér att vid matvalafyrirteki sem framleida, framreida eda selja matveli
sem sem krefjast markviss eftirlits. Slikt eftirlit kemur yfirleitt til vegna ahrifavalda {
matvelum, eda 4stands matvaelanna, sem mogulega geta valdid neikvedum
heilsufarsdhrifum. Einnig er hér att vid matvalafyrirteki hafa mikla framleidslugetu
og/eda framleida fyrir vidkveema neytendur

Innra eftirlit:

Matvzlafyrirtaeki i pessum flokki skulu taka mid af vidurkenndum reglum og/eda
stodlum [IST DS 3027 *; Codex Alimentarius] vid uppsetningu og framkvamd innra
eftirlitskerfis byggdu 8 HACCP

Eftirfarandi gildir po einnig um fyrirteeki sem taka upp HACCP eftirlitskerfi

Pjalfun og freedsla

Starfsfolk skal hafa fengid videigandi fraedslu og/eda bpjalfun i gada- og
hollustuhdttamalum. Zskilegt er ad forsvarsmenn matvalafyrirteekja haldi yfirlit yfir
fredslu og pjalfunarmdl starfsfélks, sérstaklega pess sem vinnur vid framleidslu og
dreifingu.

[ samremi vid 10 gr. laga nr. 93/1995 um matvali, med sidari breytingum, kunna
sidar ad vera settar ndnari reglur um ad peir sem starfa vid framleidslu og dreifingu
matvala skuli sekja ndmskeid um medferd matvala par sem sérstok dhersla er 16g0 a
innra eftirlit og 6ryggi matveala.

Oll fyrirmeli fra Hes eda frd 6drum opinberum eftirlitsadilum skulu geymd 4 einum
stad og vera adgengileg eftirlitsadilum sem og starfsmonnum fyrirtekisins eins og vid
a.

Heilsufarsskyrsla

Stjérnendur matvalafyrirtekja bera dbyrgd 4 ad fyllt sé dt heilsufarsskyrsla fyrir
hvern starfsmann vid upphaf starfs Utfyllta skyrslu skal vardveita, enda er hér um ad
reda yfirlysingu starfsmanns um heilsufar sitt. Eintak af heilsufarsskyrslu ma finna 4
heimasi®du HVR a4 sl60inni, http://www.hollver.is/mat/hrammi/heilb.pdf .

Hreinlaetisazetlun
Hreinletisdetlun felur i sér umgengnisreglur starfsfolks, meindyravarnir, prif og
gerileydingu. Hreinletisdetlun verdur ad vera til skjalfest.

* Islensk pyding ventanleg 2002. Frekari upplysingar gefur Stadlaradi slands. www.stadlar.is
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v" Umgengnisreglur starfsf6lks hafa pad ad hofud markmidi ad tryggja heilnemi
vorunnar sem medhondlud er og ad hin mengist eda spillist ekki med nokkrum
hatti. Hollustuvernd rikisins og heilbrigdiseftirlit sveitarfélaga hafa tekid saman
og birt 4 vef HVR (www.hollver.is) “Dami um umgengnisreglur fyrir starfsfolks
matvelafyrirtekja” (sja einnig vidauka VIII), en melt er med pvi ad
matvalafyrirteki setji sinar eigin umgengnisreglur i samraemi vid fyrrgreindar
reglur og edli starfseminnar.
v' Fyrirteki skulu dvallt radfera sig vid meindyraeyda, og heilbrigdiseftirlit ef vid 4,
verdi vart vi0 meindyr. Matvelafyrirteki skulu koma sér upp fullnegjandi
meindyravérnum, sem m.a. geta falist {:
o péttu neti fyrir 6llum opnanlegum gluggum 4 vinnslusvedi
o flugnabonum par sem vid 4 (s.s. UV-1j6s 1 lofti)
o péttu hisnedi

Eftirlitsadili getur gert krofur um sérstakan ttbuiinad til meindyravarna.

v’ Prifadetlun skal vera a4 formi verklagsreglu, par sem fram kemur hvad, hvernig,
hvencer og hver 4 ad prifa. Skra skal hvenar og af hverjum dagleg og reglubundin
prif eru gerd & par til gerd eydublod (tilgreina verdur vidkomandi stadi).
Regluleg alsherjar prif 4 vinnusva@dum eru naudsynleg og einnig skal halda skra
yfir pau. Mat 4 drangri prifa skal framkvemt reglulega og nidurstodur skradar.
Gagnlegt er ad radfera sig vid sérfredinga a4 efnum til prifa og gerileydingar um
hvernig standa 4 ad prifum og eins hvada efni og styrkleika skal nota { hverju
tilfelli. Efni til prifa og gerileydingar i matvalafyrirtekjum eiga ad vera
sampykkt af Hollustuvernd rikisins. Lista yfir sampykkt efni ma finna 4 vef Hvr 4
sl6dinni http://www.hollver.is/mat/geril.htm .

Eftirlitsadila er heimilt ad hafa 4 dberandi stad i matvalafyrirtekjum fyrirmeli, sem
hann letur 1 té og fela 1 sér einstok atridi sem honum pykir dstada til ad leggja dherslu
a4 1 sambandi vid framleidslu og dreifingu matveala. (sja  td.
http://www.hollver.is/mat/utgefid_utg.htm )

Stjérnun a hitastigi

Hrameti, onnur innihaldsefni, halfunnin og tilbdin matveli skal geyma, medhondla,
og selja vid kelihitastig, svo ekki sé hatta 4 fjolgun Orvera, mengun, eda 6drum
skadlegum &dhrifum, sem gerir matvelin 6haf til neyslu. Malid og skrdid hitastig
keli- og frystibunadar reglulega. Eftirlit med hitun matvala er ekki sidur mikilvaegt.
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Notkun ahzettumats vid eftirlit:

Fyrir veitingu starfsleyfis eda pegar ndkvaemlega er 1jost hvert starfssvid og umfang
fyrirtekis verdur kynnir Hes dhattuflokkun pess og eftirlitstidni. Eftirlitstidni Hes er
m.a. grundvollud 4 dhaettumati. Ahettumatid byggist 4 ad dkvarda hvada matvzli
og/eda vinnslutekni /-ferli skapar mesta &dhettu {1 starfsemi fyrirtekisins.
Spurningalisti { sex hlutum er notadur til adstodar, en spurningar fyrstu fjogurra
hlutanna eru notadar til mats & dheattunni sem starfseminni fylgir. Fimmti hlutinn

fjallar um utreikninga og sa sjotti fjallar um flokkun fyrirteekjanna i ah®ttuflokka.
Med pvi ad gefa hverri spurningu vagi { formi stiga og leggja sidan saman stigin fyrir
hvert matveali/vinnslutekni/vinnsluferli ma fa allgéda mynd af hugsanlegri dhettu {
starfsemi fyrirtekis. Fyrirtekid lendir pannig i dkvednum ahettuflokki ut fra
nidurstodum dh@ttumatsins.

Hafa ber 1 huga ad taka 4 tillit til haettumestu voru og/eda vinnsluferils hvers
fyrirtekis.

Ordskyringar (skilgreiningar) er ad finna 1 vidauka L.

1. hluti — Starfsemi matvalafyrirtaekis

Fjallar eingongu um hvad gert er i fyrirteekinu p.e. hvers konar starfssemi
fyrirtaekid er med, hve mikid matvali eru medhondlud og hvort pau séu med
framleidslu 4 fleiri en einum stad. Petta eru einmitt mikilveg atridi vid mat &
ghattupittum { matveelafyrirtekjum. I pessum hluta er einnig tekid tillit til pess hvort
einungis er um geymslu og dreifingu matvela ad reda. Aukastig f4 storeldhus
(motuneyti) sem hafa dreifda starfsemi.

Mikil medhondlun Ovarinna matvela eykur likur & mengun peirra af
sjukdémsvaldandi 6rverum. Einnig er dhatta vegna sjikdémsvaldandi o6rvera mikil ef
tilbiin matvali eru medhondlud, en fa sidan enga frekari hitamedferd adur en pau eru
bodin neytendum. OII hitun og/eda keling matvaela er mikilvaeg til ad fekka 6rverum
eda draga ur vexti peirra.

Ef horft er 4 fledirit matvela hja stéreldhisum med dreifda starfsemi eru tveir
ahattupaettir augljosir, p.e. bidtimi fra framleidslu til neyslu og rong hitamedferd.

2. hluti — Vinnsluadferod

Fjallar eingongu um hvort matveelin fari i gegnum vinnsluadferd sem dregur ur
adhzettu vegna oOrverumengunar. Vinnsluadferd sem verulega dregur ur fjolda
orvera sem hugsanlega er til stadar, s.s. nidursuda, matreidsla/suda (>75°C), gerjun
eda gerilsneyding eda hver su vinnsluadferd sem getur verulega dregid ur fjolda
sjukdomsvaldandi orvera. Matvalafyrirteki sem nota adferdir sem draga verulega tr
fjolda orvera fa fradratt { stigagjof.

3. hluti — Eiginleikar matvaela og fyrirhugud notkun

Fjallar eingongu um hvernig lokaafurdin litur it og hver fyrirhugud notkun
hennar verdur. Tegund matvela sem medhondlud er { matvalafyrirteki er mikilvaeg
pegar greina skal liklega dhattupatti. Sum matveeli eru liklegri en 6nnur til ad vera
mengud af sjukdomsvaldandi orverum og vera heppileg fyrir voxt peirra. Tilbuin
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matvali geta skapad meiri dhattu heldur en matveli sem fa hitamedferd skommu fyrir
neyslu.

Vid mat 4 ah@ttu tengdum matvelum verdur ad lita til fyrri reynslu af sambarilegum
matvelum. Pad ad sykingar eda faraldrar hafa ekki verid raktir til dkvedinnar
tegundar matvaela parf p6 ekki ad vera sonnun pess ad vidkomandi matveli sé an
ghattu. Hafa ber { huga ad upplysingar um faraldsfraedi matarsjikdéma 4 fslandi eru
litlar og tilviljanakenndar.

4. hluti - Umfang starfsemi og neytendahépur

Fjoldi einstaklinga (starfsmanna) sem hugsanlega komast { snertingu vid matvali er
mikilvegur melikvardi vid greiningu & dhattuflokkun fyrirtekis. Fyrirteki sem
framleida mikid magn og/eda eru stort { sinni starfsgrein eru liklegri til ad hafa fleiri
starfsmenn.  Pannig md meta fjolda neytenda og alvarleika hugsanlegrar dhattu.
Tekid er tillit til vidkvemra neytendahdpa, en pad eru born undir 5 dra aldri,
fullordnir yfir 65 ara aldri, sjuiklingar, folk med skert 6n&emi og barnshafandi konur

S. hluti — Heildarstig
I pessum hluta er einungis verid ad taka saman stigin ur fyrstu fjéorum hlutunum.

6. hluti — Ahzettuflokkun
Er verid ad setja fyrirtekid i réttan dhattuflokk og ut frda honum er tidni
heimséknanna dkvedin.

Ahattumat - spurningalisti og stigagjof:

1. hluti — Starfsemi matvzaelafyrirtaekis

Stig v
Vidkvem eda mjog vidkvem matveli eru medhondlud vid 35
framleidsluna
Vidkvaem og mjog vidkvam tilbliin matvaeli eru einungis hlutud nidur 20
og/eda skommtud 4dur en pau eru bodin neytendum
Ahzttulitil matvzli eru medhondlud vid framleidsluna 15
Geymsla og/eda dreifing 4 innpokkudum matvelum (keli- og 10
frystivara)
Geymsla og/eda dreifing 4 innpokkudum matvaelum (purrvara) 5
la — Aukastig Stig v
Storeldhis med dreifda framleidslu og/eda framreidslu 15

2. hluti Vinnsluadferd

Stig v
Vid vinnslu matvala er beitt adferd sem dregur verulega ur fjolda
sjukdémsvaldandi Orvera -10
Vid vinnslu matvala er beitt adferd sem EKKI dregur verulega tr
fjolda sjukdomsvaldandi Orvera 0
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3. hluti — Eiginleikar matvaela (lokaafurd) og fyrirhugud notkun

Stig v
Mj6g vidkvem matveali sem eru tilbuin til neyslu 35
Vidkvem matveli sem eru tilbtin til neyslu 25
Mjo6g vidkvem matveli sem eru ekki tilbdin til neyslu 15
Vidkvem matveli sem eru ekki tilbuin til neyslu 5
Ahzttulitil matvzli sem eru tilbdin eda ekki tilbiin til neyslu 0
4. hluti — Umfang starfsemi og neytendahépur
Stig v
Litido* 0
Midlungs* 10
Mikid* 20
4a — Neytendahopur Stig v
Fyrirtekid framleidir matveli &tlud vidkvemum neytendum 20
* = gja “Umfang starfsemi’ bls. 22
S. hluti - Heildarstig
Stig

Stig 16gd saman

6. hluti — Ahzettuflokkun

Ahztta Stig v
Litil <39
Midlungs 40 — 69

Mikil =70

Umfang starfsemi

A9 teknu tilliti til fjolda stodugilda og sterdar fyrirtekis m.v. somu starfsgrein:

Su stigagjof, A eda B, sem gefur heerra gildi redur flokkun, p.e.

1 = umfang starfsemi litid
2 = umfang starfsemi midlungs
3 = umfang starfsemi mikid

Stodugildi Stig - B
<5 1
6-20 2
>21 3

> Ath bera saman fyrirtzeki innan sému starfsgreinar. Ef enginn samanburdur er mégulegur er mat

naudsynlegt. Sja fyrirteekja flokkun
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Tioni eftirlits

Ahattuflokkun matveelafyrirtekis er notud sem vidmid vid 4kvordun tidni
reglubundins eftirlits Hes. Tidnin getur mest ordid 4 3ja manada fresti , p.e. fjérum

sinnum 4 4ri, og minnst 4 tveggja ara fresti

Ahzttuflokkun Tioni reglubundins eftirlits (manudir)
Hamarks tioni Lagmarks tioni
Litil 12 24"
Miodlungs 6 18
Mikil 3 12
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VIDAUKI I
Skilgreiningar:

Einnig er visao i skilgreiningar i logum og reglugeroum um matveeli.

Ahztta er 4 ensku risk og doénsku risiko °

Ahzettulitil matvzeli:
Innihalda jafnan ekki sjukdémsvaldandi 6rverur og eru ekki heppileg fyrir voxt peirra
eda eiturmyndun.

D@mi eru:  kornvorur, braud, gosdrykkir, selgati, afengi og feitmeti.

Ahzttupattur:
Edlis-, efna- eda oOrverufredilegur édhrifavaldur i framleidslu- eda dreifingarferli
matvala, sem valdid getur neikvaedum heilsufarsdhrifum ef hann er ekki undir stjorn;
Helstu dhettustadir { matveaelafyrirteki (demi stéreldhds):
o Matveli mengast af sjiikdomsvaldandi orverum eda eiturefnum (innkaup,
moéttaka, vinnsla)
o Fjolgun sjiikdomsvaldandi orvera og/eda eiturmyndun i matveelum (geymsla,
vinnsla, keligeymsla, ad halda heitu; framreidsla)
o Sjiukdomsvaldandi 6rverur lifa af (matreidsla, upphitun)
o Krossmengun matveela (vinnsla, kaligeymsla, framreidsla)
Starfsmenn geta lika talist til dhettupdttar ef peir bera med sér smitsjikdéma.
Personulegt hreinlaeti er afar mikilvegt.

Dreifing:

begar att er vid matvali. Hvers konar flutningur, frambod og afthending, p.m.t.
innflutningur, utflutningur og sala. Hér er einnig att vid geymslu og annad sem
tengist dreifingu

Framleiosla:

Pegar 4tt er vid matvali. Oll framleidsluskref 4dur en matvali eru bodin neytendum,
p.4&.m. medferd hraefnis, vinnsla, pokkun og matreidsla. P& er einnig att vid annad
sem tengist framleidslu s.s. hisnadi, efni og hlutir sem geta komist i snertingu vid
matveli, storf, hreinleti og heilbrigdi starfsfolks.

Framreiosla:

Pegar tilbtin matvali eru bodin neytendum. P4 er einnig 4tt vid annad sem tengist
framreidslu s.s. husn®di, efni og hlutir sem geta komist { snertingu vid matveli, storf,
hreinlati og heilbrigdi starfsfélks.

Hitamedfero:
Hér er 4tt vid upphitun ( >75°C), sudu, nidursudu, gerileydingu eda samberilegt.
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Heetta er 4 ensku hazard og donsku fare 6

Matvzelafyrirtaeki:
Hvert pad fyrirteki og hver sa adili sem annad framleidslu og dreifingu matvela

Matveeli:

Hvers konar vorur sem @tladar eru ménnum til neyslu, par med talid neysluvatn. Lyf
og vorur sem falla undir lyfjalég, tébak og vimuefni Onnur en éafengi eru po
undanskilin. Matvelin geta verid 4 mismunandi framleidslustigum (hra, tilbdin). Hér
teljast einnig med hraefni, aukefni, bragdefni eda 6nnur hjalparefni.

Matveeli tilbain til neyslu:
Matveli sem vanalega er neytt { sama dstandi og pau eru seld.

Medhondlun:

Forvinnsla (snyrting, skolun, flokkun, upppyding eda annar undirbiningur), skurdur,
matreidsla, pokkun, geymsla, flutningur, dreifing, framreidsla, syning (vorukynning,
kjot-/fiskbord, salatbar, braudbar, ad halda mat heitum)

Mjog viokveem matveeli:
Geta innihaldid sjukdémsvaldandi Orverur og eru heppileg fyrir voxt peirra eda
eiturmyndun.
Dami eru: hratt kjot, fiskur, kjuklingur og mjélk
ferskt pasta med fyllingu, kjotbokur, pylsur, spegipylsa,
sodin hrisgrjén og lasagne.
Oll pessi matvali, og fleiri, eru dhzttu mikil ef ekki er gett g6dra framleidsluhatta
eda ef pau fa ekki fullnegjandi hitamedferd.

Viokvem matveeli:
Geta innihaldid sjukdéomsvaldandi orverur en eru ekki heppileg fyrir voxt peirra eda
eiturmyndun; eda innihalda jafnan ekki sjikdémsvaldandi orverur en eru heppileg
fyrir voxt peirra eda eiturmyndun.
D@mi eru: avextir og gr&nmeti
appelsinusafi, nidursodid kjot, gerilsneydd mjolk, mjélkurvorur
sultur, mjolkursikkuladi

Viokvaemir neytendur:
Born undir 5 dra aldri, fullordnir yfir 65 ara aldri, sjiklingar, f6lk med skert 6n@mi og
barnshafandi konur.

% Vid vissar adstedur hefur nokkurs misskilnings / 66ryggis gatt vegna notkunar ordanna “hztta” og
“hzetta”. Fagadilar sem oft nota pessi ord hafa ni komist ad samkomulagi, eins og hér er Iyst. {
skyrslunni er ordid “dhaetta” frekar notad, en { einstaka tilfellum @tti strangt til tekid ad notad ordid
“heetta”. Hofundar vonast til pess ad pad valdi ekki misskilningi.
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VIDAUKI IT

Yfirlit yfir naudsynlega patti innra eftirlitskerfa matvaelafyrirtaekja

Pjalfun og Heilsufarsskyrsla Hreinlatisazetlun Innkaup og Innkaup, Stjérnun a Annad
freedsla 1. umgengnisreglur voruméttaka vtil:um(ittaka! g hitastigi
- 5.8, gdi og 2. meindyravarnir - eftirlit Vlg l;‘.,(i)lg{?u;la - eftirlit
hollustuhaettir; 3. prifadeetiun eftirlit (keeld, frosin, hitud
persénulegt - eturlt matvzeli)
hreinlati og
orverumengun
Grunnpeettir ZAskilegt ad til Utfyllt vid Skrifleg Skra skal fravik Naudsynlegt er ad skra
innra eftirlits stfgéz;r sg 31/firlit radningu 1. Synilegar starfsfélki ;)g }3’{)53 - h?{(ast/iglg( alnll)k 1 é( i
yfir fredslu- og 2. Eftir porfum yrirbyggjandi viku f keelibiinadi
pjalfun ) o adgerdum kalivara og { frystum.
starfsfolks 3. Skrd reglubundin prif Tryggja skal rétt
hitastig vid hitun og
pegar matvelum er
haldid heitum.
P N
Almennt innra ZAskilegt ad til Utfyllt vid Skrifleg % Akvarda parf Naudsynlegt er ad skrd | Athuga sérstok
eftirlit stadar sé yfirlit rddningu 1. Synilegar starfsfolki abyrgdarskiptingu hitastig a.m.k.1x 4 dag i | ahersluatridi
yfir fredslu- og 2. Eftir porfum vegna framkvamdar, kelibinadi kelivara og | fyrir einstakar
pjélfun . } fylgja i frystum. Tryggja skal | starfsgreinar
starfsfélks 3. Til stadar séu ) verklagsreglu(m), rétt hitastig vid hitun og
verklagsreglur. Skra .skall fylla it pegar matvalum er
dagleg og reglubundin prif eydublod/gétlista og | haldid heitum.
fravikaskyrslu(r)
\ (vidbrogd, orsakir, drbatur).
Innra eftirlit med | ZAskilegt ad til Utfyllt vid Skrifleg
HACCP stgéar sé yfirlit radningu 1. Synilegar starfsfélki AJ 50ru leyti skal taka mid af reglum, sem notadar eru vid uppsetningu og framkvaemd
yfir fredslu- og 2. Eftir porfum HACCP eftirlitskerfis.
pjalfunar :
starfsf6lks 3. Til stadar séu

verklagsreglur. Skré skal
dagleg og reglubundin prif.
Alherjarprif og prifa mat
reglulega

Reglubundin prif = prif, 4 tilgreindum st6dum, sem ekki teljast til daglegra prifa
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VIDAUKI 111

Ahattumat - spurningalisti og stigagjof:

Nafn fyrirtaekis: Kt.

Heimilisfang: Innra eftirlit: Grunnpeettir IE

Sveitafélag: Almennt IE IE skv. HACCP
1. hluti — Starfsemi matvaelafyrirtakis Stig
Vidkvaem eda mjog viokvem matveli eru medhondlud vid framleidsluna 35
Vidkvaem og mjog vidkvam tilbliin matvali eru einungis hlutud nidur 20
og/eda skommtud 4dur en pau eru bodin neytendum
Ahattulitil matveli eru medhondlud vid framleidsluna 15
Geymsla og/eda dreifing 4 innpokkudum matvelum (keli- og frystivara) 10
Geymsla og/eda dreifing 4 innpokkudum matvelum (purrvara) 5
la — Aukastig Stig
Storeldhis med dreifda framleidslu og/eda framreidslu 15
2. hluti Vinnsluadferd Stig
Vid vinnslu matvala er beitt adferd sem dregur verulega ur fjolda
sjukdémsvaldandi Orvera -10
Vid vinnslu matvala er beitt adferd sem EKKI dregur verulega dr
fjolda sjukdomsvaldandi Orvera 0
3. hluti — Eiginleikar matvzla (lokaafurd) og fyrirhuguo notkun Stig
Mjo6g vidkvem matvali sem eru tilbuin til neyslu 35
Vidkvaem matveli sem eru tilbuin til neyslu 25
Mjo6g vidkvem matvali sem eru ekki tilbiin til neyslu 15
Vidkvaem matveli sem eru ekki tilbdin til neyslu 5
Ahzttulitil matvaeli sem eru tilbdin eda ekki tilbiin til neyslu 0
4. hluti - Umfang starfsemi og neytendahépur Stig
Litio* 0
Midlungs* 10
Mikid* 20
4a — Neytendahopur Stig
Fyrirtekid framleidir matvali ®tlud viodkvemum neytendum 20

* = gja “Umfang starfsemi’ bls. 22
5. hluti - Heildarstig Stig

Stig 16gd saman

6. hluti — Ahzttuflokkun

Ahztta Stig v
Litil <39

Midlungs 40 — 69

Mikil >70
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Daemi um ahaettumat matvaelafyrirtekja

VIDAUKI IV

Kaffibrennsla| Braudverksmidja | Bakari med salat | Gosverksmidja| Samlokugerd Kjotvinnsla Soluturn med | Soluturn med gos | Matsolustadur
15.86.0 15.81.0 o.fl 15.98.0 15.89 15.13.0 innpakkadar og stukkuladi (med dreifda
15.81.0 #2 samlokur 52.11.3 starfsemi)
52.11.3 55.30.1
Hluti 1 15 15 35 15 35 35 10 5 35
Hluti 1a 0 0 0 0 0 0 0 0 15
Hluti 2 -10 -10 0 -10 0 0 0 0 -10
Hluti 3 0 0 35 0 35 35 35 0 35
Hluti 4 10 20 10 20 20 20 0 10 20
Hluti 4a 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Hluti 5 15 25 80 25 90 90 45 15 95
Hluti 6 litil litil Mikil litil Mikil mikil midlungs litil mikil
Matsolustadur| Soluturn M;j6lkurstod Heildverslun | Stérmarkadur Flutninga Stérmarkadur Leikskoli Moéttokueldhis
55.30 med 15.51.0 med matvaeli | med kjotvinnslu fyrirteki 4n vinnslu 55.51.3 55.51.7
samlokubar/isvél 51.3 52.11.2 63.21.0 52.11.2
52.11.3
Hluti 1 35 35 35 10 35 10 10 35 20
Hluti 1a 0 0 0 0 0 0 0
Hluti 2 -10 0 -10 0 0 0 0 -10 0
Hluti 3 35 35 35 35 35 35 35 35 35
Hluti 4 10 10 20 10 20 10 20 20 10
Hluti 4a 0 0 0 0 0 0 0 20 0
Hluti 5 70 80 80 55 90 55 65 100 65
Hluti 6 mikil mikil mikil midlungs mikil midlungs midlungs mikil midlungs
Ahzttuflokkun Tioni reglubundins eftirlits [manudir]
Ahcetta litil <39 hamark lagmark
Aheetta midlungs 40-69 Aheetta litil 12 24
Ahcetta mikil 270 Aheetta midlungs 6 18

Ahcetta mikil 3 12



VIDAUKI V

Innra eftirlits flokkun matvalafyrirtaekja

Fyrirtaeki sem uppfylla purfa grunnpeaetti innra eftirlits

- s.8. sala eigin framleidslu d bylum, innflytiendur med heimasolu

50.50.0 | Bensinstodvar GrunnpettirlE
- med smdsolu ymiss konar innpakkads daglegs neysluvarnings og mjog
takmarkada veitingasolu (pylsur); d stadnum fer ekki fram framleidsla eda
sérstok medhondlun matveela
52.11. Blondud smasala
52.11.1 | Stérmarkadur med >400 fm verslunarrymi GrunnpettirlE
- adeins smdsala ymiss konar innpakkads daglegs neysluvarnings
52.11.2 | Matvoruverslun med <400 fm verslunarrymi GrunnpettirlE
- adeins smdsala ymiss konar innpakkads daglegs neysluvarnings
52.11.3 | Soluturnar GrunnpettirlE
- med smdsolu ymiss konar innpakkads daglegs neysluvarnings og mjog
takmarkada veitingasolu (pylsur); stadnum fer ekki fram framleidsla eda sérstok
medhondlun matvela.
52.12.0 | Onnur blondud smasala GrunnpettirlE
- par fer fyrst og fremst fram smdsala d 60rum vorum en matvelum eda megin
starfsemi er Oskyld smdsolu d matvelum (demi: heilsurektarstodvar,
sundstadir o.fl p.h.)
52.21.0 | Avaxta og greenmetisverslun GrunnpettirlE
- 5.5. verslanir sem selja blom o.p.h. en hafa afmarkad svedi par sem seld ymiss
konar innpokkud dagleg neysluvara; dvaxta og greenmetis markadir. (sjd einnig
52.11.2)
52.24.0 | Smasala a braudi, kokum og sztabraudi GrunnpettirlE
- smdsala d braudi utan eigin bakaris; dn framleidslu; med smdsolu ymiss konar
innpakkads daglegs neysluvarnings;
52.25.0 | Afengisverslun GrunnpettirlE
52270 |Onnur smasala a4 matvoru, drykkjarvoru og tébaki i | GrunnpzttirlE
sérverslunum
- med smdsolu ymiss konar innpakkads daglegs neysluvarnings
- flokkad er samkveemt 51.11.2 (matvoruverslun med vinnslu) ef um er ad reda
Jframleidslu og dreifingu matveela og/eda umfangs meiri starfsemi
- demi um smdsala: ostaverslanir, selgetis- o0g konfektverslanir,
heilsufedisverslanir, kaffi- og teverslanir, adrar sérverslanir med matveell,
drykkjarvoru og tobak, t.d. scelkeraverslanir
52.31.0 | Apétek GrunnpettirlE
52.62.0 | Markadir GrunnpettirlE
52.63.0 | Onnur smisala utan verslana GrunnpettirlE
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55.23.0 | Baendagisting, orlofshiisasvadi og onnur étalin gisting GrunnpettirlE
- med veitingasolu sem telst litil { snioum (< 16 matpegar) samanborid vid
sambeerileg matveelafyrirteki med veitingasolu (hotel, veitingastadir).
- > 16 matpegar pd flokkun skv. 55.11.0
55.30. Veitingahasarekstur
55.30.2 | Annar veitingahudsarekstur - Ekki samfelld starfsemi GrunnpettirlE
#1 - med veitingasolu, sem telst litil { snidum samanborid vid samberileg
matveelafyrirteki med veitingasolu.
- adeins adkeypt / adsend tilbiin matveeli, sem eru hlutud nidur og/eda
skommtud
- d stadnum fer ekki fram framleidsla eda sérstok medhondlun matveela
- 5.8. skemmtistadir, samkomuhiis, félagsheimili, samkomusalir, leikhiis
55.40.0 | Krar, kaffihas, dansstadir o.fl. GrunnpettirlE
- med veitingasolu, sem telst litil i snidum samanborid vi0 sambeerileg
matveelafyrirteki med veitingasolu
- adeins adkeypt / adsend tilbiin matveel, sem eru hlutud nidur og/eda
skommtud
- d stadnum fer ekki fram framleidsla eda sérstok medhondlun matveela
- sjd 55.30 vegna umfangs meiri starfsemi og veitingasolu par sem framleidd
eru tilbiin matveeli
55.51.0 | Motuneyti med fullbtinu eldhusi
#7 Motuneyti eingdngu med méttokueldhis GrunnpettirlE
- aodeins adkeypt / adsend tilbiin matveel, sem eru hlutud nidur og/eda
skommtud
- d stadnum fer ekki fram framleidsla eda sérstok medhondlun matveela
98.00 Otilgreind starfsemi 4n vinnslu/framleidslu/veitingasolu GrunnpettirlE
Fyrirtaeki sem uppfylla purfa almennt innra eftirlit
01.41.1 | Pjonusta vid jardyrkju AlmenntIE
- su starfseining fyrirtekja (logbyli beenda) par sem medferd (t.d. skolun,
flokkun, pokkun, geymsla) og dreifing garddvaxta fer fram
15.13.0 # | Kjotpokkunarstod AlmenntIE
1
15.81.0 | Braudgerdir og bakari
#2 Bakari AlmenntIE
- bakstur og sala d stadnum, med smdsolu ymiss konar innpakkads daglegs
neysluvarnings
- auk pess getur verid um ad reda framleidslu d ymis konar tertum, for-
leftirréttum, samlokum, salotum og heitum réttum
41.00.0 | Vatnsveitur
#1 Vatnsveitur AlmenntIE
- 501 til 10.000 ibvar d veitusveedi.
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#2 Vatnsveitur 4n vatnsbola (dreifing neysluvatns) AlmenntIE
52.11. Blondud smasala
52.11.1/2 | Matvoruverslun / Stormarkadur, med vinnslu AlmenntIE
#1 s.s. fiskbord, kjotbord, salatbar, braudbar (med bakstri d stadnum) kjotsogun,
matreidsla d kjiklingum eda d 6drum tilbiinn mat
52.11.3 | Soluturnar, med framleidslu og veitingasolu AlmenntIE
#1 - framleidsla d is (is vir vél), samlokum og / eda heitum réttum (s.s. pylsur og
hamborgarar)
- vegna umfangsmeiri starfsemi sjd 55.30
52.22.0 | Kjotbudir AlmenntIE
- flokkad er samkvemt 15.89.0 ef um er ad reda framleidslu og dreifingu
matveela
52.23.0 | Fiskbudir AlmenntIE
- flokkad er samkvemt 15.89.0 ef um er ad reda framleidslu og dreifingu
matveela
52.24.0 # | Smasala a braudi, kokum og setabraudi, med framleidslu og | AlmenntIE
1 veitingasolu
- framleidsla d ymis konar tertum, for-/eftirréttum, samlokum, salotum og
heitum réttum
55.30 Veitingahasarekstur
55.30.1 | Matsolustadir AlmenntIE
- p.m.t. skyndibitastadir og stadir par sem tilbiiin matur er sendur tit
55.30.2 | Skemmtistadir AlmenntIE
- par sem veitingasala og framleidsla tilbiiinna matveela er umtalsverour hluti
rekstursins.
- 8.8. skemmtistadir, samkomuhus, félagsheimili, samkomusalir og leikhiis
55.51.0 | Métuneyti med fullbinu eldhusi
#3 Sama, dagheimili, leikskélar (vidkvaemur neytendahdpur) AlmenntIE
#4 Sama, grunnskdlar, framhaldsskolar AlmenntIE
#5 Sama, ymis félagspjonusta 4 stofnunum eda heimilum | AlmenntIE
(vistheimili, fangelsi, 0.p.h.)
#6 Sama, s.s. vinnustadir eda sambzrilegt AlmenntIE
63.12.0 | Vorugeymslur AlmenntIE
- s.5s. voruhotel, birgoageymslur, keli- og frystigeymslur, korn- og
purrvorugeymslur
63.21.0 | Bilastodvar; onnur pjonusta tengd flutningum a landi AlmenntIE
- s.s. voruflutningamiostoovar
98.00 ()tilgreind starfsemi med vinnslu/framleidslu/veitingasolu AlmenntIE
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Fyrirtaeki sem uppfylla purfa innra eftirlit samkvaemt HACCP

15.13.0 | Kjotionadur HACCP
- sogun og skurdur, unnar kjotvorur, reyking, nidursuda, framleidsla tilbiinna
kjotrétta

15.31.0 | Vinnsla og pokkun a kartoflum HACCP

- forsodnar eda forsteiktar, kartofluflogur, kartoflumjol /-duft

15.33.0 | Onnur étalin vinnsla dvaxta og greenmetis HACCP

- frysting, purrkun, nidurlagning, nidursuda, dvaxta og grenmetisafurdir (s.s.
salot fersk), sultur, grautar

15.43.0 | Framleiosla smjorlikis og svipadrar feiti til manneldis HACCP

15.51.0 | Mjoélkurbu og/eda ostagerd HACCP
- einnig framleidsla d mjolkurdufti og pokkun mjolurafurda

15.52.0 | Isgerd HACCP
- framleidsla d rjomais og Odrum is til matar

15.61.0 | Framleidsla 4 kornvoru HACCP
- kornmolun, blondun d mjoli til braud-, koku-, og kexgerdar, framleidsla d
morgunkorni

15.81.0 | Braudgerdir og bakari

#1 Braudverksmidja HACCP

15.82.0 | Kex og kokuframleidsla HACCP

15.84.0 | Sukkuladi og salgaetisgerd; kakéframleiosla HACCP

15.85.0 | Framleidsla a pastavorum og svipudum vorum HACCP
- 500i0 eda 6s00i0 med eda dn fyllingar

15.86.0 | Te og Kkaffiframleidsla HACCP

15.87.0 | Krydd- og bragdefnaframleiosla HACCP

- framleidsla d kryddi, sésum (s.s. med majonesi) og bragdefnum

15.88 Framleiosla a jafnblondudum matvaelum, sjikra- og sérfaeoi HACCP

- s.8. framleidsla d mjolkurduft (sjd po mjolkurbii), barnamat, ymis konar
sjukrafedi og matveela med sérstaka neeringarfreedilega eiginleika

15.89 Annar étalin matvaelaionadur HACCP
- s.8. framleidsla d salotum i sésu, samlokum, pitsum, bokum, vorrillum og
fiskréttum
15.96.0 | Afengisframleidsla (s.s. bjérgerd) HACCP
15.98.0 | Framleidsla gosdrykkja og svipadra drykkja HACCP
41.00.0 | Vatnsveitur HACCP

- fleiri en 10.000 ibvar d veitusveedi

55.51.0 | Motuneyti med fullbtnu eldhusi

#1 Sama, sjukrastofnanir (vidkvemur neytendah6pur) HACCP
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#2 Sama, dvalar- og  hjikrunarheimili (vidkvemur | HACCP
neytendahdpur)
55.52.0 | Sala 4 tilbinum mat HACCP
- p.m.t. flugeldhiis og onnur sala d heilum mdlsverdum og d0rum tilbiinum mat
sem matreiddur er i sérstokum eldhiisum og eingongu sendur it til fyrirtekja og
heimila
80.22.0 | Fraedslustarfsemi a framhaldsskoélastigi, i0n, og verknam HACCP

- hér er dtt vio verkndmspdttinn

33




VIDAUKI VI

Minnislisti vio gerd prifadaetlana.

Eins og vid 4 verdur ad taka tillit til eftirfarandi atrida:

Vaskar og vinnubord — prifin daglega eda oftar ef porf krefur

Golf — prifin daglega
Starfsmannaadstada — prifin daglega

Handlaug, bléndunarteki, sdpu-, og handpurrkustandar” — prifin daglega

-

Ahold og ildt — prifin eftir notkun

Vélar og bunadur — prifin eftir notkun. R&dlegt er ad taka vélar og bunad i

sundur, ef mogulegt er, og prifa samkvaemt leidbeiningum frd framleidanda.

Veggir og hurdir — prifin einu sinni { viku { seilingarh&d og oftar ef porf

krefur. A sama tima er gott ad fylgjast med hvort Ghreinindi, raki eda mygla
séu ad safnast fyrir 4 lofti og loftféstum hlutum og prifa eftir porfum

Hillur undir bordum og hillur yfir boroum — prifnar einu sinni { viku

" A vinnusveedi
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VIDAUKI VII

Dami um eydubl6d og uppsetningu verklagsreglna

Heilsufarsskyrsla
Hollustuvernd rikisins Pk Tranadarmal
4 Armila la Heimilisfang; Fyllist it af
108 Reykjavik starfsmanni, ad
Simi: 585 1000 vidstoddum
Fax: 585 1010 lekni eda
www.hollver.is yfirmanni {
fyrirteki.

Simi: | Kennitala:

Heilsufarsskyrsla starfsmanna i matvalafyrirtekjum

Upplysingar um starfsmann

Nafn Deild

Kennitala Starfssvid

Eg mun tilkynna verkstjora/yfirmanni tafarlaust um veikindi, hlsbélgu eda sér 4
héndum.* Eg er samkvamt bestu vitund ekki med, né hef nylega fengid smitandi
sjukdom, sem geti dreifst med matvalum, eda med opid sar, sykingu {1 sari, smitandi
hidsjukdom, fleidur, hdlsbélgu eda nidurgang.

Dags. Undirskrift starfsmanns Dags. Undirskrift yfirmanns

Ef starfsmadur er i vafa eda er 6fis ad reeda heilsufar sitt vid yfirmann, er honum radlagt ad radfaera sig vid
trinadarlekni fyrirtekisins.

*[ 2. mgr., vidauka 2 vid reglugerd nr. 522/1994 segir: ,,S4 sem vitad er eda grunur leikur 4 ad sé smitberi eda med
smitandi sjukdém sem geti dreifst med matvalum, eda hann er med opid sér, sykingu { sdri, smitandi hidsjikdém,
fleidur, halsb6lgu eda nidurgang, ma ekki vinna par sem matvaeli eru medhondlud. I 3. mgr. segir ennfremur:
Forrddamenn matvalafyrirtekja skulu vid rddningu starfsfélks bera dbyrgd 4 ad pad framvisi leknisvottordi (ekki
eldra en 7 daga) og sidan drlega eda oftar ef purfa pykir. Eftirlitsadili skal hafa adgang ad leknisvottordum og
getur jafnframt krafist reglulegra heilsufarsskodana starfsfélks. Heimilt er ad vikja frd krofu um leeknisvottord
pegar matvelafyrirteki 1ata starfsfolk fylla vt st6dlud eydublod sem Hollustuvernd rikisins letur { té, par sem fram
koma upplysingar um heilsufar pess. “
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Da2mi um umgengnisreglur fyrir starfsfolk i matveelafyrirteekjum

Umgengnisreglur
e Leggdu pig fram um ad gata hreinlatis.

® Med handpvotti verndar pu heilsu pina og annarra.
Pvodu hendur i upphafi vinnudags og eins oft og naudsynlegt er yfir daginn.

e A vinnusvadum ber ad nota videigandi hlifdarfatnad til ad hylja eigin fatnad eda
koma { stad hans. Ef fatnadurinn er ekki hreinn berst mengun fra honum {
matvelin.

e A vinnusvedum ber ad nota harnet eda 6nnur hofudfst sem hylja allt hérid.

e Skartgripir og medferd matvela 4 ekki saman.
Neysla matar og tobaks er adeins heimil & tilgreindum st6dum utan vinnusvaeda.

* Vinnusvadi, 4hold og ilat eiga ad vera sem hreinust yfir vinnudaginn, pad feekkar
Oorverunum.

® Notadu avallt videigandi dhold, hlifdarhanska eda hlifdarpappir / -plast pegar
oOvarin matveli eru medhondlud. Notkun dhalda, hlifdarhanska eda
hlifdarpappirs/ -plasts undanskilur ekki reglulegan handpvott.

e Gettu pess sérstaklega ad mengun berist ekki tr hravoru i sodna eda fullunna
vOoru.

¢ Fylgdu alltaf vinnuleidbeiningum, spurdu ef pu ert { vafa.

Orugg matvzeli — allra hagur

Grundvallaratridi vio framleidslu og dreifingu matvzaela

Fordast ad flytja orverur vir umhverfinu yfir i matveelin
—> pess vegna leggjum vid mikid upp dr almennu hreinlati 4 vinnustad og
persénulegu hreinleeti

Hindra voxt 6rvera

—> pad er best gert med pvi ad utiloka einhver peirra skilyrda, sem orverurnar purfa
til ad geta margfaldast og dafnad
—> 1 pessu tilliti skipar hreinleti auk hitastigs matvalanna mikilvagan sess
- tryggja verdur hrada nidurkelingu og st6duga kelingu/frystingu matvalanna
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Dzmi um uppsetningu einfaldrar verklagsreglu / -lysingar vegna prifa og
fragangs 4 vinnustad. Aukalega parf ad titbtia eydublad vegna skraninga a

framkvaemd prifa.

Prif og fragangur a vinnustad

Daglega ad morgni

Daglega ad kvoldi

Vikulega 4 -dogum
([ ]
[ ]

Vikulega 4 -dogum
[ ]
[ ]

Eftir porfum

37



Reglubundin prif - skraning

Vikan fra: til:
Man. | Pri. Mid. | Fim. | Fos. | Lau. | Sun
Stadur / Teeki / Ahold Merkid 1 videigandi reiti
Undirskrift dbyrgdarmanns >
Athugasemdir vio prif:
Dags | Stadur / Taeki/ Ahold | Athugasemdir
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Da2mi um uppsetningu einfaldrar verklagsreglu / -lysingar vegna innkaupa og

yorumgttoku. Aukalega parf ad atbia eydublad vegna skraninga a framkvaemd
eftirlits.

Innkaup og vorumoéttaka — verklagsregla og skraning

Eftirfarandi atridi eru skodud og/eda mald:

1.

5.

Skynmat 4 voru, s.s. 16gun, litur og lykt edlileg

2. Merkingar, s.s. best fyrir dagsetning og innihaldslysing { lagi
3.
4. Hitastig 1 keeli- og frystivoru vid afhendingu (Kelivara: 0-4°C /

Umbudir érofnar

Frystivara: a.m.k. 18°C)
Hitastig hitadra matvala vid athendingu

Munid ad kalivara, frystivara og hitud matveali hafa alltaf forgang og eiga ad fara
strax { videigandi stad til &framhaldandi kalingar eda hitunar.

Fravik skal skrd og vidbrogd borin undir nesta yfirmann. Yfirmadur skrair

athugasemdadalk til hvada vidbragda var gripid.

Dags. | Upplysingar um voru Athugasemdir / Viobrogo
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Stjornun 4 hitastigi — hugmyndir ad skraningablodum

Hugmyndir ad skraningablodum.

ekki oft 1 gangi.

Adlaga parf eftir hinum ymsu pattum: tidni
melinga, fjolda melistada, samfellt eftirlit eda t.d. fyrir voru eda framleidslu sem er

Dzemi um blad fyrir mzelingar 4 einum stad
t.d. 1 keeli eda frysti, t€ékkmeling 1 vinnslusolum, lofthiti eda kjarnahiti voru.

Dags:..... ki6 |[klI10 |kl14 |[kI18 ‘
Kvittun
°C °C °C °C
Melistadur:.....
Daemi um blad fyrir eina viku
t.d. keligeymslur og frystar )
Abyrgdarmadur:
Vikudagur médnudag  pridjudag midvikudag fimmtudag fostudag
Klukkan 8 15 8 15 8 15 8 15 8 15
Hitastig, °C
hrdefnakeelir 1
hrdefnakeelir 2
S
é vorukelir 1
2 | vorukelir 2
=
Sfrystir 1
frystir 2
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Dami um blad fyrir sjaldgaefar hitastigsmeelingar

Melistadur Dagsetning | Klukkan | Hitastig, °C | Kvittun

Dzmi um blad fyrir tidar hitastigsmaelingar:

Dagsetning

Melistadur = Kyvittun

Hitastig, °C

Meeling klukkan
>

Daemi um blad fyrir hitastigsskraningu i méttokueftirliti:

Dags / Flutningsadili Vara Lotunimer | Birgir | Hitastig, °C | Kvittun
Klukkan

Sidan er hegt ad beta vid dalkum fyrir utlit, lykt, merkingar ofl. ef vill.
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VIDAUKI VIII

Matvaelaeftirlit — eftirlitsform

Nafn fyrirtekis:

Eftirfylgni fra sidustu heimsékn til fyrirtaekis

ISAT nr.:
[ Eftirlit vegna starfsleyfis umséknar / endurnyjunar

[ Reglubundid eftirlit

[ Eftirlit samkvaemt beidni fyrirtaekis

[0 Eftirlit vegna eftirfylgni

O Eftirlit vegna synatoku '* -

Innra eftirlit skal taka mid af: [J Grunnpéttum innra eftirlits

O Almennu innra eftirliti [ Innra eftirliti samkvemt HACCP

Stjérnsyslutilvitnun Nidurstada *

Almenn skodun '+ & ¥

Hreinlati / Hollustuhaettir:
Athafnasveedi > &

Medhondlun matveela ' &9

Prif/Hreinletisdetlun ' & D

Biinadur og vidhald "> &
Frzdsla og pjdlfun starfsfolks

Hollustuhettir starfsfélks '+ & ©
14. gr.d) & e)

Innra eftirlitskerfi

Hitastig (matv., keelib., v.svaedi)

. . 5. gr.
Hrdefni, aukefni, 0.p.h. 15-¢r.0)
15. gr. g)

Framleidsluadferdir

Geymsluadferdir ' & ¢

Dreifingaradferdir '* ¢

Umbudir (efni og hlutir)
Umbidamerkingar, o.p.h. 1> &"
Annad:

15. gr.e)

Loftrasir ath tilvitnun

ath tilvitnun

Sorp og fraveita

ath tilvitnun

Tébaksvarnir

Helstu nidurstodur eftirlits

Heilbrigdiseftirlit:
Forsvarsmadur fyrirtekis:

Dags. / Kl.:
Eftirlitsadili:

8 Nidurstada: An athugsemda = M ; Fravik talsvert = FT; Fravik varhugavert = FV; Fravik alvarlegt = FA
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